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...ti serve

All you need



Ti serve

Ogni anno trasformiamo oltre 1.000 tonnellate 

di materie prime in soluzioni che uniscono qualità 

artigianale e praticità. 

I nostri prodotti nascono per servire diversi mercati, 

Food Service, Retail e l'Industria alimentare con 

un’attenzione particolare alle esigenze di chi lavora 

ogni giorno nel mondo del food.

Da oltre quarant’anni al servizio degli chef e dei 

professionisti della ristorazione.

Per noi “servire” significa selezionare con cura le 

migliori materie prime, studiare le ricette più adatte e 

racchiudere nei nostri conservati tutta l’esperienza, la 

passione e l’attenzione che un cuoco si aspetta.

Perché in cucina non c’è spazio per i compromessi: ciò 

che ti serve deve essere buono, pratico e affidabile.

Deve aiutarti a lavorare meglio, più velocemente e 

con più gusto.

Al vostro servizio
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All you need

Every year, we transform over 1,000 tons of raw 

materials into solutions that combine artisan quality 

with practicality. 

Our products are designed to serve different markets, 

with a particular focus on the needs of those who work 

in the food service, retail and food industry every day.

Serving chefs and catering professionals for over 

forty years.

For us, serving means carefully selecting the best raw 

ingredients, studying the most suitable recipes and 

putting all the experience, passion and attention that a 

chef expects into our preserves.

Because we know there’s no room for compromise in 

the kitchen: what you need must be good, practical, 

and reliable. It has to help you work better, faster, 

and with more flavour.

Our service
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Ma la nostra storia non si ferma qui: dall’esperienza 

maturata in oltre quarant’anni di lavoro nascono oggi 

linee di prodotti diversi, tutti accomunati da un unico 

denominatore: la qualità.

Oggi siamo un’azienda solida e strutturata, con 

un’offerta che si è evoluta e ampliata nel tempo. Ma il 

nostro cuore resta dove tutto è cominciato: nel cuore 

delle Dolomiti.

Nel cuore delle Dolomiti, nasce nel 1984 la nostra 

azienda, Serbosco S.r.l. un progetto fondato sulla 

passione per i sapori autentici della nostra terra. 

Iniziata con l’amore per i funghi, la nostra avventura 

ci ha portati a diventare, negli anni, uno dei principali 

produttori industriali di funghi in Italia.

“Camminando nel bosco è impossibile non 

innamorarsi dei funghi. 
                       Vanni, fondatore di Serbosco

   ” 

Ci siamo
dal 1984
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We've been 
around 
since 1984.

“Walking in the woods, 
it’s impossible not to fall in love
with mushrooms.”

— Vanni, founder of  Serbosco. 

But our story does not end here: the experience gained 

in over forty years of work has led to the creation of 

different product lines, all united by a single common 

denominator: quality.

Today, we are a solid and well-structured company, with 

a range of product that has evolved and expanded over 

time, but our heart remains where all began: in the 

heart of the Dolomites.

Our company was founded in 1984 in the heart of the 

Dolomites; Serbosco S.r.l., a project based on a passion 

for the authentic flavours of our land. Starting with a 

love of mushrooms, our adventure has led us to became 

one of Italy’s leading industrial mushroom producers 

over the years.

4



Sappiamo che i nostri prodotti danno il meglio di sé 

quando incontrano l’ingrediente giusto.

Per questo sentiamo il bisogno di esplorare, 

sperimentare e liberare la creatività in cucina.

La nostra azienda ospita oggi la nuova SerGusto 

Academy, uno spazio dedicato a chef e professionisti 

del settore, dove condividere conoscenze, ispirazioni e 

innovazione.

...insieme
è meglio!

Immagina la cucina SerGusto come 
un palcoscenico, e ogni piatto come 
un’opera d’arte… di gusto.
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We know our products perform best when they meet 

the right ingredients.

That’s why we feel the need to explore, experiment, and 

unleash creativity in the kitchen.

Our company now hosts the new SerGusto Academy — a 

space dedicated to chefs and food professionals, where 

knowledge, inspiration, and innovation can be shared.

Scopri tutti gli appuntamenti qui
Check out all the events here

www.serbosco.it

Imagine the Serbosco kitchen as a 
stage, and every dish as a work of art… 
full of flavour.

...better 
together!
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Per i nostri conservati utilizziamo prodotti DOP 

e IGP, come la Crema di Pecorino Romano DOP e la 

Cipolla rossa caramellata all’Aceto Balsamico di Modena 

IGP, per offrire al professionista prodotti autentici e 

distintivi.

La nostra gamma include anche prodotti gluten 

free e senza glutammato monosodico aggiunto, per 

rispondere alle esigenze di un pubblico sempre più 

attento e consapevole.

del prodotto fino alla produzione industriale certificata. 

Siamo autorizzati alla produzione di conserve vegetali, 

a base di latte, carne e pesce, offrendo così soluzioni 

versatili per diversi segmenti di mercato.

Offriamo inoltre un servizio completo di Private Label: 

realizziamo prodotti a marchio cliente, con packaging 

e ricette personalizzate. Siamo in grado di sviluppare 

referenze su misura anche partendo da ingredientistica 

fornita dal cliente, seguendo ogni fase: dallo studio 

Ogni prodotto Serbosco nasce dal nostro laboratorio 

interno di Ricerca & Sviluppo, dove idee, competenze 

e passione si trasformano in ricette uniche. Ogni nuova 

ricetta viene sottoposta a rigorosi test di selezione, 

per garantire sicurezza, qualità organolettica e shelf 

life. Lavoriamo anche verdure fresche come cipolle, 

cavolo cappuccio, radicchio e molte altre, per ottenere 

preparazioni che conservano al meglio sapore, colore e 

consistenza.

La nostra azienda è certificata secondo i BRC Global Standards 
(GFSI), assicurando i massimi livelli di sicurezza alimentare, 
qualità e integrità in ogni fase della produzione.

Serbosco has obtained the Global Food Safety Initiative (GFSI) 
certification, which ensures food safety throughout the entire 
supply chain.

Serbosco è certificata per la produzione biologica dall’ente di 
controllo Bioagricert.

Serbosco is under organic supervision by the certification 
body Bioagricert.

La qualità
che ti serve

Produzione su misura per ogni esigenza
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We also offer a complete Private Label service: we 

create customer-branded products with customized 

packaging. We can create tailor-made items even 

starting from a recipe book provided by the customer, 

following every stage — from product research to 

certified industrial production.

We are authorized to produce vegetable preserves 

containing milk, meat, and fish, thus offering versatile 

solutions for various market segments.

Molti prodotti Serbosco sono idonei a celiaci e sono stati inseriti 
nel Prontuario AIC degli alimenti.

Many Serbosco products are suitable for people with celiac disease 
and have been included in the AIC Food Handbook.

We use PDO and PGI ingredients, such as PDO 

Pecorino Cream and caramelized red onion with 

Modena PGI vinegar, to offer professionals authentic 
and distinctive products. Our range also includes 
gluten-free products and items with no added 
monosodium glutamate, meeting the needs of an 

increasingly health-conscious and informed audience.

Every Serbosco product is created in our in-house 
Research & Development lab, where ideas, expertise, 

and passion are transformed into unique recipes. Each 
new recipe undergoes rigorous selection tests to 

ensure safety, organoleptic quality, and shelf life. 

We also process fresh vegetables such as onions, 

cabbage, radicchio, and many others to create 

preparations that best preserve flavour, color, and 

texture.

Quality that meets
your needs

Private label
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Food Service

 ELEVATI STANDARD QUALITATIVI
in linea con le richieste dei professionisti.

FORMATI FLESSIBILI
Latte, vasi in vetro, bottiglia squeeze, buste alluminate.

READY TO USE
Pensati per una clientela orientata alla praticità e all’efficienza.

VERSATILITÀ D’USO
Aperitivi, primi e secondi, pizza e panini gourmet. 

PRIVATE LABEL
Prodotti con marchio esclusivo del cliente.

Creazione di nuove preparazioni su specifica ricettazione del cliente.

 HIGH QUALITY STANDARDS
In line with professional requirements.

 FLEXIBLE FORMATS
Cans, glass jars, squeeze bottles, pouch in aluminium.

 READY TO USE
Designed for customers who value practicality and efficiency.

 VERSATILITY OF USE
Appetisers, first and second courses, pizza and gourmet sandwiches.

 PRIVATE LABEL
Product with the customer’s exclusive brand. Creation of new preparations 

based on customer’s specifics recipe.
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Retail
 NUOVI PACKAGING 

Confezioni pratiche e accattivanti ideali per portare gusto e creatività sulla 

tavola in ogni occasione.

 READY TO USE
Destinati a una clientela che privilegia soluzioni gustose e pronte all’uso.

 VERSATILITÀ D’USO
Aperitivi, primi e secondi, pizza e panini gourmet. 

 NEW PACKAGING
Practical and attractive packaging, ideal for bringing taste and creativity to 

the table in any occasion.

 READY TO USE
Designed for customers who prefer tasty and ready-to-use solutions.

 VERSATILITY OF USE
Appetisers, first and second courses, pizza and gourmet sandwiches,

Industria alimentare
 ALTA QUALITÀ

Per un’offerta che soddisfa la richiesta di ingredienti affidabili e di qualità 

costante.

 GRANDI FORMATI 
Buste da 5 KG

 VERSATILITÀ D’USO
Aperitivi, primi e secondi, pizza e panini gourmet. 

 PRIVATE LABEL
Creazione di nuove preparazioni su specifica ricettazione del cliente.

 HIGH QUALITY
For a range that meets demand for reliable ingredients of consistent quality. 

 LARGE FORMATS
5kg. Pouch

 VERSATILITY OF USE:
Appetisers, first and second courses, pizza and gourmet sandwiches.

 PRIVATE LABEL
Creation of new preparations based on specific customer recipes.

Le nostre
linee

Our lines product

Food industry
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Senza Glutine
Gluten Free

Pizza
Pizzas

Primi Piatti
Pasta Courses and Risotto

Insalate e contorni
Salad and side dishes

secondi carne/pesce
Meat/Fish Main Courses

Aperitivi 
Aperitifs

Panini
Hamburger

Senza Glutammato 
Monosodico aggiunto

Without added Glutamate

Le icone presenti a lato delle immagini dei prodotti, sono pensate per offrire un 

supporto immediato agli operatori del settore. Si ricorda che le informazioni ufficiali e 

vincolanti restano quelle riportate in etichetta.

The icons shown beside the product images are designed to provide immediate support 

to industry professionals. Please note that the official and legally binding information is 

always the one stated on the label.

GLUTEN
FREE

NO MSG
ADDED

GLUTEN
FREE

NO MSG
ADDED

  TAKES UP MINIMAL SPACE 

   CUTS HANDLING COSTS

   EASY DISPOSAL

 MINORE SPAZIO OCCUPATO  

 RIDUZIONE DEI COSTI DI 

MOVIMENTAZIONE

  SMALTIMENTO FACILE

SCEGLI LA BUSTA! CHOOSE THE POUCH!
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Indice prodotti

Funghi 13 Mushrooms

Porcini Top Selection 14
Top Selection 
Porcini mushrooms

Porcini trifolati 15 Sautéed Porcini mushrooms

Funghi misti trifolati 17 Sautéed Mixed mushrooms

Selezione Valmida 21 Valmida’s Selection

Verdure 23 Vegetables

Verdure ricettate 
caramellate, marinate, 
sottolio

Recipe vegetables
caramelised, marinated,
preserved in oil

Creme e Pesti 25 Creams and Pestos

Latte 26 In cans

Vasi 29 In jars

Squeezer 33 In squeezable bottles

Sughi e Condimenti 35 Sauces

Sughi di selvaggina 36 Game meat sauces

Condimenti 38 Condiments

Frutti in purea 39 Fruits line

41

45

Vendita al Dettaglio

Industria Alimentare

Per i Professionisti Food Service

Retail

Food Industry
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Porcini trifolati
TOP SELECTION
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Codice Art. 
Item No.

Confezione
Packaging

Peso Netto
Net Weight

Pezzi/Conf.
Pieces per Tray

CT. PLT.
Box PLT

Durata
Shelf life

11006
latta
cans

780g 24 36
36 mesi

36 months

Codice Art. 
Item No.

Confezione
Packaging

Peso Netto
Net Weight

Pezzi/Conf.
Pieces per Tray

CT. PLT.
Box PLT

Durata
Shelf life

11028
latta
cans

780g 24 36
36 mesi

36 months

Codice Art. 
Item No.

Confezione
Packaging

Peso Netto
Net Weight

Pezzi/Conf.
Pieces per Tray

CT. PLT.
Box PLT

Durata
Shelf life

11007
latta
cans

780g 24 36
36 mesi

36 months

Codice Art. 
Item No.

Confezione
Packaging

Peso Netto
Net Weight

Pezzi/Conf.
Pieces per Tray

CT. PLT.
Box PLT

Durata
Shelf life

19020
busta
pouch

700g 12 52
36 mesi

36 months

TOP SELECTION

TOP SELECTION

TOP SELECTION

TOP SELECTION

GLUTEN
FREE

NO MSG
ADDED

GLUTEN
FREE

NO MSG
ADDED

GLUTEN
FREE

NO MSG
ADDED

GLUTEN
FREE

NO MSG
ADDED

PORCINI - TOP SELECTION

PORCINI TRIFOLATI “EXTRA”

SAUTÉED PORCINI MUSHROOMS “EXTRA”

100% porcini - 100% porcini mushrooms   

Funghi tagliati a fette e a pezzettoni in olio. Il prodotto non presenta crema.
Da scolare e usare tale e quale o ripassare in padella con aromi freschi. Ideali per prelibati 
e raffinati aperitivi, primi piatti, secondi piatti, contorni, pizza e panini/hamburger.

Sliced and chopped mushroom in oil. The product does not contain cream. Drain 
and sauté in a pan with fresh herbs. Ideal for delicious and refined aperitifs, first 
courses, main courses, side dishes, pizza and sandwiches/hamburgers.

PORCINI TRIFOLATI “SUPER EXTRA”

SAUTÉED PORCINI MUSHROOMS  “SUPER EXTRA”

100% porcini fette - 100% sliced porcini mushrooms  

Funghi porcini selezionati tagliati a fette in olio. Ideali per prelibati e raffinati 
aperitivi, primi piatti, secondi piatti, contorni, pizza e panini/hamburger.

Selected porcini mushrooms sliced, in oil. Ideal for delicious and refined aperitifs, 
first courses, main courses, side dishes, pizza and sandwiches/hamburgers.

PORCINI TRIFOLATI GOURMET 

SAUTÉED PORCINI MUSHROOMS  “GOURMET”

100% porcini fette in crema - 100% sliced porcini mushrooms with cream 

Funghi porcini selezionati tagliati a fette con crema. Il prodotto può essere usato 
tale e quale, o ripassato in padella con aromi freschi a seconda dell’utilizzo finale. 
Ideale per aperitivi, primi piatti, pizza e panini/hamburger.

Selected porcini mushrooms in slices with cream. The product can be used as it is, 
or sautéed in a pan with fresh herbs depending on the final use. Ideal for aperitifs, 
first courses, pizza and sandwiches/hamburgers.

PORCINI TRIFOLATI GOURMET 

SAUTÉED PORCINI MUSHROOMS  “GOURMET”

100% porcini fette in crema - 100% sliced porcini mushrooms with cream 

Funghi porcini selezionati tagliati a fette con crema. Il prodotto può essere usato 
tale e quale, o ripassato in padella con aromi freschi a seconda dell’utilizzo finale. 
Ideale per aperitivi, primi piatti, pizza e panini/hamburger.

Selected porcini mushrooms in slices with cream. The product can be used as 
it is, or sautéed in a pan with fresh herbs depending on the final use. Ideal for 
aperitifs, first courses, pizza and sandwiches/hamburgers.
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Codice Art. 
Item No.

Confezione
Packaging

Peso Netto
Net Weight

Pezzi/Conf.
Pieces per Tray

CT. PLT.
Box PLT

Durata
Shelf life

11001 latta
cans

780g 24 36
36 mesi

36 months

11002 latta
cans

2400g 6 50
36 mesi

36 months

Codice Art. 
Item No.

Confezione
Packaging

Peso Netto
Net Weight

Pezzi/Conf.
Pieces per Tray

CT. PLT.
Box PLT

Durata
Shelf life

19001
busta
pouch

700g 12 52
36 mesi

36 months

PORCINI TRIFOLATI

Codice Art. 
Item No.

Confezione
Packaging

Peso Netto
Net Weight

Pezzi/Conf.
Pieces per Tray

CT. PLT.
Box PLT

Durata
Shelf life

11025
latta
cans

780g 24 36
36 mesi

36 months

Codice Art. 
Item No.

Confezione
Packaging

Peso Netto
Net Weight

Pezzi/Conf.
Pieces per Tray

CT. PLT.
Box PLT

Durata
Shelf life

19004
busta
pouch

700g 12 52
36 mesi

36 months

PORCINI TRIFOLATI “DOLÌ”

SAUTÉED PORCINI MUSHROOMS ”DOLÌ”

100% porcini - 100% porcini mushrooms  

Funghi porcini selezionati a pezzettoni in olio. Il prodotto può essere usato tale e 
quale, o ripassato in padella con aromi freschi a seconda dell’utilizzo finale.
Ideali per prelibati e raffinati aperitivi, primi piatti, secondi piatti, contorni, pizza e 
panini/hamburger.

Selected porcini mushrooms, chopped in oil. The product can be used as it is, or 
sautéed in a pan with fresh herbs depending on the final use. Ideal for delicious and 
refined first courses, second courses, side dishes, and pizzas.

PORCINI TRIFOLATI “DOLÌ”

SAUTÉED PORCINI MUSHROOMS ”DOLÌ”

100% porcini - 100% porcini mushrooms  

Funghi porcini selezionati a pezzettoni in olio. Il prodotto può essere usato tale e 
quale, o ripassato in padella con aromi freschi a seconda dell’utilizzo finale.
Ideali per prelibati e raffinati aperitivi, primi piatti, secondi piatti, contorni, pizza e 
panini/hamburger.

Selected porcini mushrooms, chopped in oil. The product can be used as it is, or 
sautéed in a pan with fresh herbs depending on the final use. Ideal for delicious and 
refined first courses, second courses, side dishes, and pizzas.

PORCINI TRIFOLATI “DELIS”

SAUTÉED PORCINI MUSHROOMS ”DELIS”

100% porcini fette in crema - 100% chopped porcini mushrooms with cream 

Funghi porcini selezionati a pezzettoni in crema. Il prodotto può essere usato tale e 
quale, o ripassato in padella con aromi freschi a seconda dell’utilizzo finale. Ideale 
per aperitivi, primi piatti, pizza e panini/hamburger.

Selected porcini mushrooms chopped in cream. The product can be used as it 
is, or sautéed in a pan with fresh herbs depending on the final use. Ideal for first 
courses and pizzas.

PORCINI TRIFOLATI “DELIS”

SAUTÉED PORCINI MUSHROOMS ”DELIS”

100% porcini fette in crema - 100% chopped  porcini mushrooms with cream 

Funghi porcini selezionati a pezzettoni in crema. Il prodotto può essere usato tale e 
quale, o ripassato in padella con aromi freschi a seconda dell’utilizzo finale. Ideale 
per aperitivi, primi piatti, pizza e panini/hamburger.

Selected porcini mushrooms chopped in cream. The product can be used as it 
is, or sautéed in a pan with fresh herbs depending on the final use. Ideal for first 
courses and pizzas.

GLUTEN
FREE

NO MSG
ADDED

GLUTEN
FREE

NO MSG
ADDED

GLUTEN
FREE

NO MSG
ADDED

GLUTEN
FREE

NO MSG
ADDED
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Codice Art. 
Item No.

Confezione
Packaging

Peso Netto
Net Weight

Pezzi/Conf.
Pieces per Tray

CT. PLT.
Box PLT

Durata
Shelf life

12001
latta
cans

780g 24 36
36 mesi

36 months

Codice Art. 
Item No.

Confezione
Packaging

Peso Netto
Net Weight

Pezzi/Conf.
Pieces per Tray

CT. PLT.
Box PLT

Durata
Shelf life

14002
latta
cans

780g 24 36
36 mesi

36 months

TOP SELECTION

TOP SELECTION

PORCINI  SOTT'OLIO

PORCINI  AL NATURALE

PORCINI TRIFOLATI

PORCINI AL NATURALE

UNSEASONED PORCINI MUSHROOMS

100% porcini - 100% porcini mushrooms 

Funghi porcini selezionati al naturale. Scolato, sciacquato e ripassato in padella 
con i migliori aromi è l’ideale per condire primi piatti e secondi piatti. Ottimo anche 
come contorno.

Selected natural porcini mushrooms. Drained, rinsed and sautéed in a pan with 
the finest herbs, they are ideal for seasoning first and second courses. Also 
excellent as a side dish.

PORCINI IN TRANCI

SLICED PORCINI MUSHROOMS 

100% porcini in olio d’oliva - 100% porcini mushrooms in olive oil

Funghi porcini selezionati e tagliati con cura, ideali per valorizzare ogni piatto con 
una eccellente presentazione. Ideali come antipasto di qualità o per guarnire piatti 
gourmet, crostini e bruschette, in abbinamento a formaggi stagionati o salumi 
pregiati, secondo la creatività dello chef.

Carefully selected and sliced porcini mushrooms, ideal for enhancing any dish 
with an excellent presentation. Ideal as a high-quality appetiser or to garnish 
gourmet dishes, crostini and bruschetta, paired with aged cheeses or fine cured 
meats, according to the chef’s creativity.

GLUTEN
FREE

NO MSG
ADDED

GLUTEN
FREE

NO MSG
ADDED

Codice Art. 
Item No.

Confezione
Packaging

Peso Netto
Net Weight

Pezzi/Conf.
Pieces per Tray

CT. PLT.
Box PLT

Durata
Shelf life

11003
latta
cans

780g 24 36
36 mesi

36 months

Codice Art. 
Item No.

Confezione
Packaging

Peso Netto
Net Weight

Pezzi/Conf.
Pieces per Tray

CT. PLT.
Box PLT

Durata
Shelf life

19002
busta
pouch

700g 12 52
36 mesi

36 months

PORCINI TRIFOLATI “JOLLY”

SAUTÉED PORCINI MUSHROOMS ”JOLLY”

100% porcini - 100% porcini mushrooms  

Funghi porcini selezionati, tagliati a pezzettoni dalla consistenza soda e carnosa, 
conservati in olio. Il prodotto può essere usato tale e quale, o ripassato in padella con 
aromi freschi a seconda dell’utilizzo finale. Ideali per prelibati e raffinati aperitivi, primi 
piatti, secondi piatti, contorni, pizza e panini/hamburger.

Selected porcini mushrooms, cut into chunky pieces with a firm, meaty texture, 
preserved in oil. The product can be used as it is, or sautéed in a pan with fresh herbs 
depending on the final use. Ideal for delicious and refined aperitifs, first courses, main 
courses, side dishes, pizza and sandwiches/hamburgers.

PORCINI TRIFOLATI “JOLLY”

SAUTÉED PORCINI MUSHROOMS ”JOLLY”

100% porcini - 100% porcini mushrooms  

Funghi porcini selezionati, tagliati a pezzettoni dalla consistenza soda e carnosa, 
conservati in olio. Il prodotto può essere usato tale e quale, o ripassato in padella con 
aromi freschi a seconda dell’utilizzo finale. Ideali per prelibati e raffinati aperitivi, primi 
piatti, secondi piatti, contorni, pizza e panini/hamburger.

Selected porcini mushrooms, cut into chunky pieces with a firm, meaty texture, preserved 
in oil. The product can be used as is, or sautéed in a pan with fresh herbs depending on 
the final use. Ideal for appetisers, first courses, pizza, and sandwiches/burgers.

GLUTEN
FREE

NO MSG
ADDED

GLUTEN
FREE

NO MSG
ADDED
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FUNGHI CON PORCINI TRIFOLATI “DELIZIOSI”

SAUTÉED MUSHROOMS ”DELIZIOSI”

Porcini, Stropharia in crema -  Porcini mushrooms, Stropharia in cream

Funghi misti con porcini trifolati in crema dal profumo e gusto intenso. Il prodotto 
può essere usato tale e quale, o ripassato in padella con aromi freschi a seconda 
dell’utilizzo finale. Ideale per aperitivi, primi piatti, pizza e panini/hamburger.

Mixed mushrooms with porcini, sautéed in a creamy sauce with an intense aroma 
and rich flavour. The product can be used as it is, or sautéed in a pan with fresh 
herbs depending on the final use. Ideal for appetisers, pasta dishes, pizza, and 
sandwiches/burgers.

FUNGHI TRIFOLATI “SPECIAL CHEF”

SAUTÉED MUSHROOMS ”SPECIAL CHEF”

Porcini, Stropharia - Porcini mushrooms, Stropharia

Funghi misti, con porcini a pezzettoni in olio, dal profumo e gusto intenso. Il prodotto 
scolato può essere usato tale e quale, o ripassato in padella con aromi freschi a 
seconda dell’utilizzo finale. Ideale per aperitivi, primi piatti, secondi piatti, contorni, 
pizza e panini/hamburger.

Mixed mushrooms with chunky pieces of porcini in oil, offering an intense aroma and 
rich flavour. The product can be drained and used as it is, or sautéed in a pan 
with fresh herbs depending on the final use. Ideal for appetisers, pasta dishes, main 
courses, side dishes, pizza, and sandwiches/burgers.

FUNGHI TRIFOLATI “SPECIAL CHEF”

SAUTÉED MUSHROOMS ”SPECIAL CHEF”

Porcini, Stropharia - Porcini mushrooms, Stropharia

Funghi misti, con porcini a pezzettoni in olio, dal profumo e gusto intenso. Il prodotto 
scolato può essere usato tale e quale, o ripassato in padella con aromi freschi a 
seconda dell’utilizzo finale. Ideale per aperitivi, primi piatti, secondi piatti, contorni, 
pizza e panini/hamburger.

Mixed mushrooms with chunky pieces of porcini in oil, offering an intense aroma and 
rich flavour. The product can be drained and used as it is, or sautéed in a pan 
with fresh herbs depending on the final use.  Ideal for appetisers, pasta dishes, main 
courses, side dishes, pizza, and sandwiches/burgers.

FUNGHI CON PORCINI TRIFOLATI “DELIZIOSI”

SAUTÉED MUSHROOMS ”DELIZIOSI”

Porcini, Stropharia in crema -  Porcini mushrooms, Stropharia in cream

Funghi misti con porcini trifolati in crema dal profumo e gusto intenso. Il prodotto 
può essere usato tale e quale, o ripassato in padella con aromi freschi a seconda 
dell’utilizzo finale. Ideale per aperitivi, primi piatti, pizza e panini/hamburger.

Mixed mushrooms with porcini, sautéed in a creamy sauce with an intense aroma and 
rich flavour. The product can be used as it is, or sautéed in a pan with fresh herbs 
depending on the final use. Ideal for appetisers, pasta dishes, pizza, and sandwiches/
burgers.

Codice Art. 
Item No.

Confezione
Packaging

Peso Netto
Net Weight

Pezzi/Conf.
Pieces per Tray

CT. PLT.
Box PLT

Durata
Shelf life

11212
latta
can

800g 24 36
36 mesi

36 months

11207 latta
can

2400g 6 50
36 mesi

36 months

Codice Art. 
Item No.

Confezione
Packaging

Peso Netto
Net Weight

Pezzi/Conf.
Pieces per Tray

CT. PLT.
Box PLT

Durata
Shelf life

19005
busta
pouch

700g 12 52
36 mesi

36 months

Codice Art. 
Item No.

Confezione
Packaging

Peso Netto
Net Weight

Pezzi/Conf.
Pieces per Tray

CT. PLT.
Box PLT

Durata
Shelf life

11213
latta
can

800g 24 36
36 mesi

36 months

Codice Art. 
Item No.

Confezione
Packaging

Peso Netto
Net Weight

Pezzi/Conf.
Pieces per Tray

CT. PLT.
Box PLT

Durata
Shelf life

19006
busta
pouch

700g 12 52
36 mesi

36 months

FUNGHI MISTI TRIFOLATI

GLUTEN
FREE

NO MSG
ADDED

GLUTEN
FREE

NO MSG
ADDED

GLUTEN
FREE

NO MSG
ADDED

GLUTEN
FREE

NO MSG
ADDED
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Codice Art. 
Item No.

Confezione
Packaging

Peso Netto
Net Weight

Pezzi/Conf.
Pieces per Tray

CT. PLT.
Box PLT

Durata
Shelf life

11204
latta
can

800g 24 36
36 mesi

36 months

Codice Art. 
Item No.

Confezione
Packaging

Peso Netto
Net Weight

Pezzi/Conf.
Pieces per Tray

CT. PLT.
Box PLT

Durata
Shelf life

19021
busta
pouch

700g 6 128
36 mesi

36 months

MISTO BOSCO TRIFOLATO

SAUTÉED MIXED MUSHROOMS ”MISTO BOSCO”

Lactarius Deliciosus, Nameko, Stropharia
Funghi misti selezionati in olio. Il prodotto può essere scolato e usato tale e quale, 
o ripassato in padella con aromi freschi a seconda dell’utilizzo finale.
Ideale per aperitivi, primi piatti, secondi piatti, contorni, pizza e panini/hamburger.

Selected mixed mushrooms preserved in oil. The product should be drained and 
used as it is, or sautéed in a pan with fresh herbs depending on the final use. Ideal 
for appetisers, first courses, main courses, pizza, and sandwiches/burgers.

FUNGHI TRIFOLATI “VALBUONA”

SAUTÉED MUSHROOMS ”VALBUONA”

Porcini, Stropharia a fettine - Sliced Porcini mushrooms, Stropharia
Funghi misti selezionati con porcini a fettine in olio. Il prodotto può essere scolato 
e usato tale e quale, o ripassato in padella con aromi freschi a seconda dell’utilizzo 
finale. Ideale per aperitivi, primi piatti, secondi piatti, contorni, pizza e panini/
hamburger.

Selected mixed mushrooms with porcini sliced and preserved in oil. The product can 
be drained and used as it is, or sautéed in a pan with fresh herbs depending on 
the final use. Ideal for appetisers, first courses, main courses, pizza, and sandwiches/
burgers.

Codice Art. 
Item No.

Confezione
Packaging

Peso Netto
Net Weight

Pezzi/Conf.
Pieces per Tray

CT. PLT.
Box PLT

Durata
Shelf life

11218
latta
can

800g 24 36
36 mesi

36 months

Codice Art. 
Item No.

Confezione
Packaging

Peso Netto
Net Weight

Pezzi/Conf.
Pieces per Tray

CT. PLT.
Box PLT

Durata
Shelf life

11224
latta
can

780g 24 36
36 mesi

36 months

FUNGHI TRIFOLATI “SPECIAL PIZZA”

SAUTÉED MUSHROOMS ”SPECIAL PIZZA”

Porcini, Stropharia in crema - Porcini mushrooms, Stropharia in cream

Funghi misti con porcini trifolati in crema dal profumo e gusto intenso. Il prodotto 
può essere usato tale e quale, o ripassato in padella con aromi freschi a seconda 
dell’utilizzo finale. Ideale per aperitivi, primi piatti, pizza e panini/hamburger.

Mixed mushrooms with porcini, sautéed in a creamy sauce with an intense aroma and 
rich flavour. The product can be used as it is, or sautéed in a pan with fresh herbs 
depending on the final use. Ideal for appetisers, first courses, pizza, and sandwiches/
burgers.

FUNGHI TRIFOLATI “MAXI FETTA”

SAUTÉED MUSHROOMS ”MAXI FETTA”

Porcini, Stropharia a fette - Sliced Porcini mushrooms, Stropharia

Funghi misti con porcini trifolati in fette in olio, dal profumo e gusto intenso. Il prodotto 
scolato può essere usato tale e quale, o ripassato in padella con aromi freschi a 
seconda dell’utilizzo finale. Ideale per aperitivi, primi piatti, secondi piatti, contorni, 
pizza e panini/hamburger.

Mixed mushrooms with sliced porcini, sautéed and preserved in oil, with an intense 
aroma and rich flavour. The product can be drained and used as it is, or sautéed in 
a pan with fresh herbs depending on the final use. Ideal for appetisers, first courses, 
main courses, pizza, and sandwiches/burgers.

FUNGHI MISTI TRIFOLATI

GLUTEN
FREE

NO MSG
ADDED

GLUTEN
FREE

NO MSG
ADDED

GLUTEN
FREE

NO MSG
ADDED

GLUTEN
FREE

NO MSG
ADDED
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Codice Art. 
Item No.

Confezione
Packaging

Peso Netto
Net Weight

Pezzi/Conf.
Pieces per Tray

CT. PLT.
Box PLT

Durata
Shelf life

11203
latta
can

800g 24 36
36 mesi

36 months

Codice Art. 
Item No.

Confezione
Packaging

Peso Netto
Net Weight

Pezzi/Conf.
Pieces per Tray

CT. PLT.
Box PLT

Durata
Shelf life

19009
latta
can

700g 6 128
36 mesi

36 months

Codice Art. 
Item No.

Confezione
Packaging

Peso Netto
Net Weight

Pezzi/Conf.
Pieces per Tray

CT. PLT.
Box PLT

Durata
Shelf life

19003
busta
pouch

700g 12 52
36 mesi

36 months

BONTA’ DI BOSCO TRIFOLATO

SAUTÉED MIXED MUSHROOMS ”BONTÀ DI BOSCO”

Nameko, Champignons, Stropharia, Finferli, Shiitake

Funghi selezionati in olio. Il prodotto può essere scolato e usato tale e quale, o 
ripassato in padella con aromi freschi a seconda dell’utilizzo finale.
Ideale per aperitivi, primi piatti, secondi piatti, contorni, pizza e panini/hamburger.

Selected mushrooms in oil. The product can be drained and used as it is, or 
sautéed in a pan with fresh herbs depending on the final use. Ideal for aperitifs, 
first courses, main courses, side dishes, pizza and sandwiches/hamburgers.

BONTA’ DI BOSCO TRIFOLATO

SAUTÉED MIXED MUSHROOMS ”BONTÀ DI BOSCO”

Nameko, Champignons, Stropharia, Finferli, Shiitake

Funghi selezionati in olio. Il prodotto può essere scolato e usato tale e quale, o 
ripassato in padella con aromi freschi a seconda dell’utilizzo finale.
Ideale per aperitivi, primi piatti, secondi piatti, contorni, pizza e panini/hamburger.

Selected mushrooms in oil. The product can be drained and used as it is, or 
sautéed in a pan with fresh herbs depending on the final use. Ideal for aperitifs, 
first courses, main courses, side dishes, pizza and sandwiches/hamburgers.

TRIS DI BOSCO TRIFOLATO

SAUTÉED MIXED MUSHROOMS ”TRIS DI BOSCO”

Nameko, Porcini, Stropharia, Finferli

Funghi selezionati in olio. Il prodotto può essere scolato e usato tale e quale, o 
ripassato in padella con aromi freschi a seconda dell’utilizzo finale.
Ideale per aperitivi, primi piatti, secondi piatti, contorni, pizza e panini/hamburger.

Selected mushrooms in oil. The product can be drained and used as it is, or 
sautéed in a pan with fresh herbs depending on the final use. Ideal for aperitifs, 
first courses, main courses, side dishes, pizza and sandwiches/hamburgers.

TRIS DI BOSCO TRIFOLATO

SAUTÉED MIXED MUSHROOMS ”TRIS DI BOSCO”

Nameko, Porcini, Stropharia, Finferli

Funghi selezionati in olio. Il prodotto può essere scolato e usato tale e quale, o 
ripassato in padella con aromi freschi a seconda dell’utilizzo finale.
Ideale per aperitivi, primi piatti, secondi piatti, contorni, pizza e panini/hamburger.

Selected mushrooms in oil. The product can be drained and used as it is, or 
sautéed in a pan with fresh herbs depending on the final use. Ideal for aperitifs, 
first courses, main courses, side dishes, pizza and sandwiches/hamburgers.

Codice Art. 
Item No.

Confezione
Packaging

Peso Netto
Net Weight

Pezzi/Conf.
Pieces per Tray

CT. PLT.
Box PLT

Durata
Shelf life

11201
latta
can

800g 24 36
36 mesi

36 months

11202 latta
can

1900g 6 50
36 mesi

36 months

FUNGHI MISTI TRIFOLATI

GLUTEN
FREE

NO MSG
ADDED

GLUTEN
FREE

NO MSG
ADDED

GLUTEN
FREE

NO MSG
ADDED

GLUTEN
FREE

NO MSG
ADDED

FUNGHI MISTI TRIFOLATI
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Codice Art. 
Item No.

Confezione
Packaging

Peso Netto
Net Weight

Pezzi/Conf.
Pieces per Tray

CT. PLT.
Box PLT

Durata
Shelf life

11216
latta
can

800g 24 36
36 mesi

36 months

Codice Art. 
Item No.

Confezione
Packaging

Peso Netto
Net Weight

Pezzi/Conf.
Pieces per Tray

CT. PLT.
Box PLT

Durata
Shelf life

12004
latta
can

800g 24 36
36 mesi

36 months

FUNGHI AL NATURALE

FUNGHI TRIFOLATI “GRANMISTO”

SAUTÉED MUSHROOMS ”GRANMISTO”
Nameko, Porcini, Stropharia, Pleurotus, Shiitake in crema
Nameko, Porcini, Stropharia, Pleurotus, Shiitake in cream

Funghi misti selezionati in crema. Il prodotto scolato può essere usato tale 
e quale, o ripassato in padella con aromi freschi a seconda dell’utilizzo finale.  
Ideale per aperitivi, primi piatti, pizza e panini/hamburger.

Selected mixed mushrooms in cream. The product can be drained and used as 
it is, or sautéed in a pan with fresh herbs depending on the final use. Ideal for 
appetisers, first courses, pizza, and sandwiches/burgers.

FINFERLI AL NATURALE

CHANTERELLES MUSHROOMS

Finferli piccoli chiusi - Small closed chanterelles

Funghi finferli selezionati al naturale. Il prodotto va scolato, sciacquato e 
insaporito in padella con aromi. Ideale per la preparazione di primi e secondi 
piatti, ottimo anche come contorno.

Selected natural chanterelle mushrooms. The product can be drained and used as it is, 
or sautéed in a pan with fresh herbs depending on the final use. 
Ideal for preparing first and main courses, also excellent as a side dish.

Codice Art. 
Item No.

Confezione
Packaging

Peso Netto
Net Weight

Pezzi/Conf.
Pieces per Tray

CT. PLT.
Box PLT

Durata
Shelf life

11103
latta
can

800g 24 36
36 mesi

36 months

Codice Art. 
Item No.

Confezione
Packaging

Peso Netto
Net Weight

Pezzi/Conf.
Pieces per Tray

CT. PLT.
Box PLT

Durata
Shelf life

19008
busta
pouch

700g 12 52
36 mesi

36 months

FUNGHI TRIFOLATI “NAMEKO”

SAUTÉED MUSHROOMS ”NAMEKO”

Funghi Nameko - Nameko mushrooms

Funghi selezionati piccoli interi in olio. Il prodotto può essere scolato e usato tale 
e quale, o ripassato in padella con aromi freschi a seconda dell’utilizzo finale.
Ideale per aperitivi, primi piatti, secondi piatti, contorni, pizza e panini/hamburger.

Selected small whole mushrooms in oil. The product can be drained and used 
as it is, or sautéed in a pan with fresh herbs depending on the final use. Ideal for 
aperitifs, first courses, main courses, side dishes, pizza and sandwiches/hamburgers. 

FUNGHI TRIFOLATI “NAMEKO”

SAUTÉED MUSHROOMS ”NAMEKO”

Funghi Nameko - Nameko mushrooms

Funghi selezionati piccoli interi in olio. Il prodotto può essere scolato e usato tale e 
quale, o ripassato in padella con aromi freschi a seconda dell’utilizzo finale. Ideale 
per aperitivi, primi piatti, secondi piatti, contorni, pizza e panini/hamburger.

Selected small whole mushrooms in oil. The product can be drained and used 
as it is, or sautéed in a pan with fresh herbs depending on the final use. Ideal for 
aperitifs, first courses, main courses, side dishes, pizza and sandwiches/hamburgers. 

FUNGHI MISTI TRIFOLATI

GLUTEN
FREE

NO MSG
ADDED

GLUTEN
FREE

NO MSG
ADDED

GLUTEN
FREE

NO MSG
ADDED

GLUTEN
FREE

NO MSG
ADDED
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Codice Art. 
Item No.

Confezione
Packaging

Peso Netto
Net Weight

Pezzi/Conf.
Pieces per Tray

CT. PLT.
Box PLT

Durata
Shelf life

11005
latta
can

780g 24 36
36 mesi

36 months

FUNGHI TRIFOLATI “FANTASIA DI FUNGHI”

SAUTÉED MUSHROOMS ”FANTASIA DI FUNGHI”

Stropharia, Shiitake, Pleurotus, Nameko, Porcini

Funghi selezionati in olio. Il prodotto può essere scolato e usato tale e quale, o 
ripassato in padella con aromi freschi a seconda dell’utilizzo finale.
Ideale per aperitivi, primi piatti, secondi piatti, contorni, pizza e panini/hamburger.

Selected mushrooms in oil. The product can be drained and used as it is, or 
sautéed in a pan with fresh herbs depending on the final use. Ideal for aperitifs, 
first courses, main courses, side dishes, pizza and sandwiches/hamburgers.

Codice Art. 
Item No.

Confezione
Packaging

Peso Netto
Net Weight

Pezzi/Conf.
Pieces per Tray

CT. PLT.
Box PLT

Durata
Shelf life

11206
latta
can

780g 12 52
36 mesi

36 months

GLUTEN
FREE

NO MSG
ADDED

FUNGHI TRIFOLATI “BAITA”

SAUTÉED MUSHROOMS ”BAITA”
Porcini, Stropharia in leggera crema - Porcini mushrooms, Stropharia 
in a light cream
Funghi misti selezionati in leggera crema. Il prodotto può essere usato tale e quale, 
o ripassato in padella con aromi freschi a seconda dell’utilizzo finale.
Ideale per primi piatti gustosi e per la guarnizione di pizze.

Selected mixed mushrooms in a light cream. The product can be used as it is, or 
sautéed in a pan with fresh herbs depending on the final use. Ideal for appetisers, 
first courses, pizza, and sandwiches/burgers.

Codice Art. 
Item No.

Confezione
Packaging

Peso Netto
Net Weight

Pezzi/Conf.
Pieces per Tray

CT. PLT.
Box PLT

Durata
Shelf life

11215
latta
can

780g 24 36
36 mesi

36 months

GLUTEN
FREE

NO MSG
ADDED

Un nuovo nome, 
stessa qualità di 
sempre.

Re Mida trasformava in oro ciò che toccava. 
Per noi l’oro è il valore della qualità, della 
freschezza e della sicurezza alimentare. 

Valserena cambia nome, ma non la qualità che conoscete e di cui vi fidate.

Il nuovo marchio Valmida nasce per raccontare meglio chi siamo: un’azienda 

radicata nel territorio, che trasforma funghi selezionati in prodotti di valore, 

per offrire al professionista prodotti autentici e distintivi. 

FUNGHI PORCINI TRIFOLATI “MONTAGNA”

SAUTÉED PORCINI MUSHROOMS ”MONTAGNA”

100% porcini fette in crema - 100% chopped porcini mushrooms with cream

Funghi porcini selezionati a pezzettoni in crema. Il prodotto può essere usato tale e 
quale, o ripassato in padella con aromi freschi a seconda dell’utilizzo finale. Ideale 
per aperitivi, primi piatti, pizza e panini/hamburger.

Selected porcini mushrooms chopped in cream. The product can be used as it 
is, or sautéed in a pan with fresh herbs depending on the final use. Ideal for first 
courses and pizzas.

La scelta che vale

GLUTEN
FREE

NO MSG
ADDED
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FUNGHI TRIFOLATI “IL MALGARO”

SAUTÉED MUSHROOMS ”IL MALGARO”

Porcini, Stropharia - Porcini mushrooms, Stropharia

Funghi misti selezionati in olio. Il prodotto può essere scolato e usato tale e quale, o 
ripassato in padella con aromi freschi a seconda dell’utilizzo finale.
Ideale per aperitivi, primi piatti, secondi piatti, contorni, pizza e panini/hamburger.

Selected mixed mushrooms in oil. The product can be drained and used as it is, 
or sautéed in a pan with fresh herbs depending on the final use. Ideal for aperitifs, 
first courses, main courses, side dishes, pizza and sandwiches/hamburgers.

Codice Art. 
Item No.

Confezione
Packaging

Peso Netto
Net Weight

Pezzi/Conf.
Pieces per Tray

CT. PLT.
Box PLT

Durata
Shelf life

11214
latta
can

780g 24 36
36 mesi

36 months

GLUTEN
FREE

NO MSG
ADDED

A new name, 
same quality as always.

King Midas turned everything he touched 
into gold. For us, gold represents the value 
of quality, freshness, and food safety. 

Valserena is changing its name, but not the quality you know and 

trust. The new Valmida brand was created to better convey who 

we are: a company rooted in the local area, transforming select 

mushrooms into high-quality products, offering professionals 

authentic and distinctive products.

FUNGHI TRIFOLATI “MONTANARO”

SAUTÉED MUSHROOMS ”MONTANARO”
Porcini, Stropharia in crema - Porcini mushrooms, Stropharia in a creamy 
sauce
Funghi misti con porcini trifolati in crema dal profumo e gusto intenso. Il prodotto 
può essere usato tale e quale, o ripassato in padella con aromi freschi a seconda 
dell’utilizzo finale. Ideale per aperitivi, primi piatti, pizza e panini/hamburger.

Mixed mushrooms with porcini mushrooms sautéed in a creamy sauce with an 
intense aroma and flavour. The product can be used as it is, or sautéed in a pan 
with fresh herbs depending on the final use. Ideal for appetisers, first courses, pizza, 
and sandwiches/burgers.

FUNGHI TRIFOLATI “DEL MASO”

SAUTÉED MUSHROOMS ”DEL MASO”

Porcini, Stropharia - Porcini mushrooms, Stropharia

Funghi misti selezionati in olio. Il prodotto può essere scolato e usato tale e quale, o 
ripassato in padella con aromi freschi a seconda dell’utilizzo finale.
Ideale per aperitivi, primi piatti, secondi piatti, contorni, pizza e panini/hamburger.

Selected mixed mushrooms in oil. The product can be drained and used as it is, 
or sautéed in a pan with fresh herbs depending on the final use. Ideal for aperitifs, 
first courses, main courses, side dishes, pizza and sandwiches/hamburgers.

Codice Art. 
Item No.

Confezione
Packaging

Peso Netto
Net Weight

Pezzi/Conf.
Pieces per Tray

CT. PLT.
Box PLT

Durata
Shelf life

19007
busta
pouch

700g 12 52
36 mesi

36 months

Codice Art. 
Item No.

Confezione
Packaging

Peso Netto
Net Weight

Pezzi/Conf.
Pieces per Tray

CT. PLT.
Box PLT

Durata
Shelf life

19014
busta
pouch

700g 12 52
36 mesi

36 months

11223
latta
can

780g 24 36
36 mesi

36 months

GLUTEN
FREE

NO MSG
ADDED

GLUTEN
FREE

NO MSG
ADDED
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Verdure
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Codice Art. 
Item No.

Confezione
Packaging

Peso Netto
Net Weight

Pezzi/Conf.
Pieces per Tray

CT. PLT.
Box PLT

Durata
Shelf life

17017
latta
can

780g 24 36
36 mesi

36 months

Codice Art. 
Item No.

Confezione
Packaging

Peso Netto
Net Weight

Pezzi/Conf.
Pieces per Tray

CT. PLT.
Box PLT

Durata
Shelf life

17032
vaso
jar

1550g 6 45
36 mesi

36 months

CIPOLLE CARAMELLATE

CARAMELIZED ONIONS

Cipolle bianche selezionate, a fette - Selected white onions, sliced 

Cipolle caramellate dal gusto agrodolce e avvolgente, preparate con cipolle bianche 
selezionate e lavorate dal fresco. Perfette per farcire panini, hamburger e pizze, si 
abbinano anche a formaggi stagionati o freschi. Ideali come contorno per piatti a base 
di carne, in particolare manzo, maiale o selvaggina.

Caramelised onions with a sweet and sour, enveloping flavour, prepared with selected 
white onions. Perfect for filling sandwiches, hamburgers and pizzas, they also go well 
with mature or fresh cheeses. Ideal as a side dish for meat dishes, especially beef, pork 
or game. 

CIPOLLE ROSSE CARAMELLATE CON ACETO BALSAMICO 
DI MODENA IGP
CARAMELIZED RED ONIONS WITH BALSAMIC VINEGAR OF 
MODENA IGP

Cipolle rosse selezionate, a fette - Selected red onions, sliced

Cipolle caramellate dal gusto agrodolce e avvolgente preparate con cipolle rosse 
selezionate e lavorate dal fresco. Perfette per farcire panini, hamburger e pizze, 
si abbinano anche a formaggi stagionati o freschi. Ideali come contorno per piatti 
a base di carne, in particolare manzo, maiale o selvaggina.

Caramelised onions with a sweet and sour, enveloping flavour, prepared with selected 
red onions. Perfect for filling sandwiches, hamburgers and pizzas, they also go well 
with mature or fresh cheeses. Ideal as a side dish for meat dishes, especially beef, 
pork or game. 

POMODORINI SECCHI

SUN-DRIED CHERRY TOMATOES

Pomodoro - Tomatoes

Prodotto sottolio da scolare. Pomodorini secchi sott’olio, ricchi di sapore e 
tradizione. Perfetti per antipasti sfiziosi, crostini, pizze e contorni dal gusto 
autentico. 

Product in oil to be drained. Sun-dried cherry tomatoes in oil, rich in flavour and
tradition. Perfect for delicious appetisers, crostini, pizzas and side dishes with an
authentic taste.

CAVOLO CAPPUCCIO VIOLA MARINATO

MARINATED PURPLE CABBAGE

Cavolo cappuccio viola, a fette - Red cabbage, sliced

Cavolo viola marinato, dalla preparazione semplice, fresca e versatile. La marinatura 
ne ammorbidisce la consistenza, esaltandone il sapore e aggiungendo una piacevole 
nota agrodolce. Un’aggiunta perfetta a insalate, panini e piatti a base di carne o pesce.

Marinated purple cabbage, simple to prepare, fresh and versatile. The marinade
softens its texture, enhancing its flavour and adding a pleasant sweet and sour 
note. A perfect addition to salads, sandwiches and meat or fish dishes.

Codice Art. 
Item No.

Confezione
Packaging

Peso Netto
Net Weight

Pezzi/Conf.
Pieces per Tray

CT. PLT.
Box PLT

Durata
Shelf life

17001
latta
can

800g 24 36
36 mesi

36 months

Codice Art. 
Item No.

Confezione
Packaging

Peso Netto
Net Weight

Pezzi/Conf.
Pieces per Tray

CT. PLT.
Box PLT

Durata
Shelf life

17009
latta
can

800g 24 36
36 mesi

36 months

GLUTEN
FREE

NO MSG
ADDED

GLUTEN
FREE

NO MSG
ADDED

GLUTEN
FREE

NO MSG
ADDED

GLUTEN
FREE

NO MSG
ADDED
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Creme e pesti
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Codice Art. 
Item No.

Confezione
Packaging

Peso Netto
Net Weight

Pezzi/Conf.
Pieces per Tray

CT. PLT.
Box PLT

Durata
Shelf life

15001
latta
can

800g 24 36
36 mesi

36 months

Codice Art. 
Item No.

Confezione
Packaging

Peso Netto
Net Weight

Pezzi/Conf.
Pieces per Tray

CT. PLT.
Box PLT

Durata
Shelf life

15003
latta
can

800g 24 36
36 mesi

36 months

Codice Art. 
Item No.

Confezione
Packaging

Peso Netto
Net Weight

Pezzi/Conf.
Pieces per Tray

CT. PLT.
Box PLT

Durata
Shelf life

15005
latta
can

800g 24 36
36 mesi

36 months

Codice Art. 
Item No.

Confezione
Packaging

Peso Netto
Net Weight

Pezzi/Conf.
Pieces per Tray

CT. PLT.
Box PLT

Durata
Shelf life

15007
latta
can

800g 24 36
36 mesi

36 months

CREMA DI ASPARAGI

ASPARAGUS CREAM
Crema solido-cremosa con aggiunta di pezzi - Solid-creamy cream 
with added pieces
Perfetta per arricchire primi piatti e ideali come farcitura per pasta fresca fatta 
in casa. Si presta anche alla preparazione di bruschette, pizze, tartine gourmet o 
come condimento creativo per secondi piatti. 

Perfect for enriching first courses and ideal as a filling for fresh homemade pasta. 
They are also suitable for preparing bruschetta, pizzas, gourmet canapés or as a 
creative condiment for main courses.

CREMA DI CARCIOFI

ARTICHOKES CREAM
Crema solido-cremosa con aggiunta di pezzi - Solid-creamy cream 
with added pieces
Perfetta per arricchire primi piatti e ideali come farcitura per pasta fresca fatta 
in casa. Si presta anche alla preparazione di bruschette, pizze, tartine gourmet o 
come condimento creativo per secondi piatti. 

Perfect for enriching first courses and ideal as a filling for fresh homemade pasta. 
They are also suitable for preparing bruschetta, pizzas, gourmet canapés or as a 
creative condiment for main courses.

CREMA DI PORCINI

PORCINI MUSHROOMS CREAM
Crema solido-cremosa con aggiunta di pezzi - Solid-creamy cream 
with added pieces
Perfetta per arricchire primi piatti e ideali come farcitura per pasta fresca fatta 
in casa. Si presta anche alla preparazione di bruschette, pizze, tartine gourmet o 
come condimento creativo per secondi piatti. 

Perfect for enriching first courses and ideal as a filling for fresh homemade pasta. 
They are also suitable for preparing bruschetta, pizzas, gourmet canapés or as a 
creative condiment for main courses.

CREMA DI RADICCHIO

RADICCHIO CREAM
Crema solido-cremosa con aggiunta di pezzi - Solid-creamy cream 
with added pieces
Perfetta per arricchire primi piatti e ideali come farcitura per pasta fresca fatta 
in casa. Si presta anche alla preparazione di bruschette, pizze, tartine gourmet o 
come condimento creativo per secondi piatti. 

Perfect for enriching first courses and ideal as a filling for fresh homemade pasta. 
They are also suitable for preparing bruschetta, pizzas, gourmet canapés or as a 
creative condiment for main courses.

GLUTEN
FREE

NO MSG
ADDED

GLUTEN
FREE

NO MSG
ADDED

GLUTEN
FREE

NO MSG
ADDED

GLUTEN
FREE

NO MSG
ADDED
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Codice Art. 
Item No.

Confezione
Packaging

Peso Netto
Net Weight

Pezzi/Conf.
Pieces per Tray

CT. PLT.
Box PLT

Durata
Shelf life

15036
latta
can

800g 24 36
36 mesi

36 months

Codice Art. 
Item No.

Confezione
Packaging

Peso Netto
Net Weight

Pezzi/Conf.
Pieces per Tray

CT. PLT.
Box PLT

Durata
Shelf life

15020
latta
can

400g 12 120
24 mesi

24 months

Codice Art. 
Item No.

Confezione
Packaging

Peso Netto
Net Weight

Pezzi/Conf.
Pieces per Tray

CT. PLT.
Box PLT

Durata
Shelf life

15034
latta
can

400g 12 120
36 mesi

36 months

Codice Art. 
Item No.

Confezione
Packaging

Peso Netto
Net Weight

Pezzi/Conf.
Pieces per Tray

CT. PLT.
Box PLT

Durata
Shelf life

15018
latta
can

400g 12 120
24 mesi

24 months

PESTO ALLA GENOVESE

GENOESE PESTO
Pesto cremoso con basilico coltivato in Italia - Creamy pesto with 
Italian-grown basil
Pesto alla genovese preparato con basilico fresco, formaggi ed olio. Può essere 
utilizzato tale e quale oppure stemperato con un po’ di acqua di cottura. Ideale 
per condire pasta, lasagne o paste ripiene. Ottimo anche per aromatizzare panini, 
bruschette o pizze.

Genoese pesto made with fresh basil, cheese, and oil. It can be used plain or diluted 
with a little cooking water. Ideal for pasta, lasagna, or stuffed pasta. Also excellent for 
flavouring sandwiches, bruschetta, or pizza.

CREMA SALMONE CON PEZZI

SALMON WITH CHUNKS CREAM 

Crema solida facilmente spalmabile - Solid-cream easy to spread

Crema perfetta per arricchire primi piatti e ideale come farcitura per pasta fresca 
fatta in casa. Si presta anche alla preparazione di bruschette, pizze, tartine 
gourmet o come condimento creativo per secondi piatti. 

A perfect cream for enriching pasta dishes and ideal as a filling for fresh 
homemade pasta. It's also great for making bruschetta, pizza, gourmet canapés, 
or as a creative condiment for main courses.

CREMA DI MELANZANE

EGGPLANT CREAM 

Crema solida facilmente spalmabile - Solid-cream easy to spread

Crema perfetta per arricchire primi piatti e ideale come farcitura per pasta fresca 
fatta in casa. Si presta anche alla preparazione di bruschette, pizze, tartine 
gourmet o come condimento creativo per secondi piatti. 

A perfect cream for enriching pasta dishes and ideal as a filling for fresh 
homemade pasta. It’s also great for making bruschetta, pizza, gourmet canapés, 
or as a creative condiment for main courses.

CREMA DI ZUCCA

PUMPKIN CREAM 

Crema solida facilmente spalmabile - Solid-cream easy to spread

Crema perfetta per arricchire primi piatti e ideale come farcitura per pasta fresca 
fatta in casa. Si presta anche alla preparazione di bruschette, pizze, tartine 
gourmet o come condimento creativo per secondi piatti. 

A perfect cream for enriching pasta dishes and ideal as a filling for fresh 
homemade pasta. It's also great for making bruschetta, pizza, gourmet canapés, 
or as a creative condiment for main courses.

GLUTEN
FREE

NO MSG
ADDED

GLUTEN
FREE

NO MSG
ADDED

GLUTEN
FREE

NO MSG
ADDED

GLUTEN
FREE

NO MSG
ADDED
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Codice Art. 
Item No.

Confezione
Packaging

Peso Netto
Net Weight

Pezzi/Conf.
Pieces per Tray

CT. PLT.
Box PLT

Durata
Shelf life

15035
latta
can

400g 12 120
18 mesi

18 months

Codice Art. 
Item No.

Confezione
Packaging

Peso Netto
Net Weight

Pezzi/Conf.
Pieces per Tray

CT. PLT.
Box PLT

Durata
Shelf life

15014
latta
can

400g 12 120
18mesi

18 months

Codice Art. 
Item No.

Confezione
Packaging

Peso Netto
Net Weight

Pezzi/Conf.
Pieces per Tray

CT. PLT.
Box PLT

Durata
Shelf life

15012
latta
can

400g 12 120
18 mesi

18 months

Codice Art. 
Item No.

Confezione
Packaging

Peso Netto
Net Weight

Pezzi/Conf.
Pieces per Tray

CT. PLT.
Box PLT

Durata
Shelf life

15037
latta
can

400g 12 120
18 mesi

18 months

CREMA AI FORMAGGI

CHEESE CREAM 

Crema solida facilmente spalmabile - Solid-cream easy to spread

Crema perfetta per arricchire primi piatti e ideale come farcitura per pasta fresca 
fatta in casa. Si presta anche alla preparazione di bruschette, pizze, tartine 
gourmet o come condimento creativo per secondi piatti. 

A perfect cream for enriching pasta dishes and ideal as a filling for fresh 
homemade pasta. It’s also great for making bruschetta, pizza, gourmet canapés, 
or as a creative condiment for main courses.

CREMA AI FORMAGGI E GORGONZOLA

CHEESE CREAM 

Crema solida facilmente spalmabile - Solid-cream easy to spread

Crema perfetta per arricchire primi piatti e ideale come farcitura per pasta fresca 
fatta in casa. Si presta anche alla preparazione di bruschette, pizze, tartine 
gourmet o come condimento creativo per secondi piatti. 

A perfect cream for enriching pasta dishes and ideal as a filling for fresh 
homemade pasta. It’s also great for making bruschetta, pizza, gourmet canapés, 
or as a creative condiment for main courses.

CREMA DI PECORINO ROMANO DOP

PDO PECORINO ROMANO CREAM

Crema solida facilmente spalmabile - Solid-cream easy to spread

Crema perfetta per arricchire primi piatti e ideale come farcitura per pasta fresca 
fatta in casa. Si presta anche alla preparazione di bruschette, pizze, tartine 
gourmet o come condimento creativo per secondi piatti. 

A perfect cream for enriching pasta dishes and ideal as a filling for fresh 
homemade pasta. It’s also great for making bruschetta, pizza, gourmet canapés, 
or as a creative condiment for main courses.

CREMA AL PARMIGIANO REGGIANO DOP

PDO PARMIGIANO REGGIANO CREAM

Crema solida facilmente spalmabile - Solid-cream easy to spread

Crema perfetta per arricchire primi piatti e ideale come farcitura per pasta fresca 
fatta in casa. Si presta anche alla preparazione di bruschette, pizze, tartine 
gourmet o come condimento creativo per secondi piatti.

A perfect cream for enriching pasta dishes and ideal as a filling for fresh 
homemade pasta. It’s also great for making bruschetta, pizza, gourmet canapés, 
or as a creative condiment for main courses.

GLUTEN
FREE

NO MSG
ADDED

GLUTEN
FREE

NO MSG
ADDED

GLUTEN
FREE

NO MSG
ADDED

GLUTEN
FREE

NO MSG
ADDED
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Codice Art. 
Item No.

Confezione
Packaging

Peso Netto
Net Weight

Pezzi/Conf.
Pieces per Tray

CT. PLT.
Box PLT

Durata
Shelf life

15002
vaso
jar

520g 6 128
24 mesi

24 months

Codice Art. 
Item No.

Confezione
Packaging

Peso Netto
Net Weight

Pezzi/Conf.
Pieces per Tray

CT. PLT.
Box PLT

Durata
Shelf life

15004
vaso
jar

520g 6 128
24 mesi

24 months

Codice Art. 
Item No.

Confezione
Packaging

Peso Netto
Net Weight

Pezzi/Conf.
Pieces per Tray

CT. PLT.
Box PLT

Durata
Shelf life

15006
vaso
jar

520g 6 128
24 mesi

24 months

Codice Art. 
Item No.

Confezione
Packaging

Peso Netto
Net Weight

Pezzi/Conf.
Pieces per Tray

CT. PLT.
Box PLT

Durata
Shelf life

15009
vaso
jar

520g 6 128
24 mesi

24 months

GLUTEN
FREE

NO MSG
ADDED

GLUTEN
FREE

NO MSG
ADDED

GLUTEN
FREE

NO MSG
ADDED

GLUTEN
FREE

NO MSG
ADDED

CREMA DI ASPARAGI

ASPARAGUS CREAM
Crema solido-cremosa con aggiunta di pezzi - Solid-creamy sauce 
with addition of pieces
Perfetta per arricchire primi piatti e ideali come farcitura per pasta fresca fatta 
in casa. Si presta anche alla preparazione di bruschette, pizze, tartine gourmet o 
come condimento creativo per secondi piatti. 

Perfect for enriching first courses and ideal as a filling for fresh homemade pasta. 
They are also suitable for preparing bruschetta, pizzas, gourmet canapés or as a 
creative condiment for main courses.

CREMA DI CARCIOFI

ARTICHOKES CREAM 
Crema solido-cremosa con aggiunta di pezzi - Solid-creamy cream 
with added pieces
Perfetta per arricchire primi piatti e ideali come farcitura per pasta fresca fatta 
in casa. Si presta anche alla preparazione di bruschette, pizze, tartine gourmet o 
come condimento creativo per secondi piatti. 

Perfect for enriching first courses and ideal as a filling for fresh homemade pasta. 
They are also suitable for preparing bruschetta, pizzas, gourmet canapés or as a 
creative condiment for main courses.

CREMA DI PORCINI

PORCINI MUSHROOMS CREAM
Crema solido-cremosa con aggiunta di pezzi - Solid-creamy cream 
with added pieces
Perfetta per arricchire primi piatti e ideali come farcitura per pasta fresca fatta 
in casa. Si presta anche alla preparazione di bruschette, pizze, tartine gourmet o 
come condimento creativo per secondi piatti. 

Perfect for enriching first courses and ideal as a filling for fresh homemade pasta. 
They are also suitable for preparing bruschetta, pizzas, gourmet canapés or as a 
creative condiment for main courses.

CREMA DI RADICCHIO

RADICCHIO CREAM
Crema solido-cremosa con aggiunta di pezzi - Solid-creamy cream 
with added pieces
Perfetta per arricchire primi piatti e ideali come farcitura per pasta fresca fatta 
in casa. Si presta anche alla preparazione di bruschette, pizze, tartine gourmet o 
come condimento creativo per secondi piatti. 

Perfect for enriching first courses and ideal as a filling for fresh homemade pasta. 
They are also suitable for preparing bruschetta, pizzas, gourmet canapés or as a 
creative condiment for main courses.
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Codice Art. 
Item No.

Confezione
Packaging

Peso Netto
Net Weight

Pezzi/Conf.
Pieces per Tray

CT. PLT.
Box PLT

Durata
Shelf life

15022
vaso
jar

500g 6 128
24 mesi

24 months

Codice Art. 
Item No.

Confezione
Packaging

Peso Netto
Net Weight

Pezzi/Conf.
Pieces per Tray

CT. PLT.
Box PLT

Durata
Shelf life

15026
vaso
jar

520g 6 128
24 mesi

24 months

Codice Art. 
Item No.

Confezione
Packaging

Peso Netto
Net Weight

Pezzi/Conf.
Pieces per Tray

CT. PLT.
Box PLT

Durata
Shelf life

15102
vaso
jar

520g 6 128
24 mesi

24 months

Codice Art. 
Item No.

Confezione
Packaging

Peso Netto
Net Weight

Pezzi/Conf.
Pieces per Tray

CT. PLT.
Box PLT

Durata
Shelf life

15048
vaso
jar

520g 6 128
24 mesi

24 months

CREMA DI OLIVE NERE

BLACK OLIVES CREAM

Crema solido-cremos - Solid-creamy sauce

Ottimo per guarnire bruschette, pizze, tartine gourmet o arricchire secondi piatti 
con una nota decisa e autentica. Perfetto per esaltare primi piatti con un tocco 
mediterraneo e ideale come farcitura raffinata.

Excellent for garnishing bruschetta, pizza, gourmet canapés, or enhancing main 
courses with a bold, authentic touch. Perfect for enhancing first courses with a 
Mediterranean twist and ideal as a refined filling.

CREMA DI NOCI

WALNUT CREAM

Crema solido-cremosa - Solid-creamy sauce

Perfetta per mantecare primi piatti o farcire pasta fresca, si presta anche a 
ricette sfiziose come crostini, tartine e pizze gourmet. Ideale come tocco finale 
su carni bianche o verdure grigliate, aggiunge un sapore elegante e naturale a 
ogni preparazione.

Perfect for stirring pasta dishes or topping fresh pasta, it also lends itself to deli-
cious recipes like crostini, canapés, and gourmet pizzas. Ideal as a finishing touch 
on white meats or grilled vegetables, it adds an elegant and natural flavour to 
any dish.

CREMA ‘NDUJA

‘NDUJA CREAM

Crema solido-cremosa - Solid-creamy sauce

Perfetta per mantecare primi piatti o farcire pasta fresca, si presta anche a 
ricette sfiziose come crostini, tartine e pizze gourmet. Ideale come tocco finale 
su carni bianche o verdure grigliate, aggiunge un sapore elegante e naturale a 
ogni preparazione.

Perfect for stirring pasta dishes or topping fresh pasta, it also lends itself to 
delicious recipes like crostini, canapés, and gourmet pizzas. Ideal as a finishing 
touch on white meats or grilled vegetables, it adds an elegant and natural flavour 
to any dish.

CREMA AI PEPERONI

GRILLED PEPPERS CREAM

Crema solido-cremosa - Solid-creamy sauce

Perfetta per mantecare primi piatti o farcire pasta fresca, si presta anche a 
ricette sfiziose come crostini, tartine e pizze gourmet. Ideale come tocco finale 
su carni bianche o verdure grigliate, aggiunge un sapore elegante e naturale a 
ogni preparazione.

Perfect for stirring pasta dishes or topping fresh pasta, it also lends itself to 
delicious recipes like crostini, canapés, and gourmet pizzas. Ideal as a finishing 
touch on white meats or grilled vegetables, it adds an elegant and natural flavour 
to any dish.

GLUTEN
FREE

NO MSG
ADDED

GLUTEN
FREE

NO MSG
ADDED

GLUTEN
FREE

NO MSG
ADDED

GLUTEN
FREE

NO MSG
ADDED
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Codice Art. 
Item No.

Confezione
Packaging

Peso Netto
Net Weight

Pezzi/Conf.
Pieces per Tray

CT. PLT.
Box PLT

Durata
Shelf life

15066
busta
pouch

1000g 10 52
36 mesi

36 months

Codice Art. 
Item No.

Confezione
Packaging

Peso Netto
Net Weight

Pezzi/Conf.
Pieces per Tray

CT. PLT.
Box PLT

Durata
Shelf life

15027
vaso
jar

500g 6 128
36 mesi

36 months

Codice Art. 
Item No.

Confezione
Packaging

Peso Netto
Net Weight

Pezzi/Conf.
Pieces per Tray

CT. PLT.
Box PLT

Durata
Shelf life

15028
vaso
jar

520g 6 128
36 mesi

36 months

Codice Art. 
Item No.

Confezione
Packaging

Peso Netto
Net Weight

Pezzi/Conf.
Pieces per Tray

CT. PLT.
Box PLT

Durata
Shelf life

15030
vaso
jar

520g 6 128
36 mesi

36 months

CREMA TARTUFATA

TRUFFLE CREAM

Crema solido-cremosa 1% di Tartufo - Creamy souces 1% truffle

Perfetta per arricchire primi piatti e ideali come farcitura per pasta fresca fatta 
in casa. Si presta anche alla preparazione di bruschette, pizze, tartine gourmet o 
come condimento creativo per secondi piatti. 

Perfect for enriching first courses and ideal as a filling for fresh homemade pasta. 
They are also suitable for preparing bruschetta, pizzas, gourmet canapés or as a 
creative condiment for main courses.

CREMA TARTUFATA CHIARA

CLEAR TRUFFLE  CREAM

Crema solido-cremosa 4% di Tartufo - Creamy souces 4% truffle

Perfetta per arricchire primi piatti e ideali come farcitura per pasta fresca fatta 
in casa. Si presta anche alla preparazione di bruschette, pizze, tartine gourmet o 
come condimento creativo per secondi piatti. 

Perfect for enriching first courses and ideal as a filling for fresh homemade pasta. 
They are also suitable for preparing bruschetta, pizzas, gourmet canapés or as a 
creative condiment for main courses.

CREMA TARTUFATA SUPERIOR

TRUFFLE SUPERIOR  CREAM

Crema solido-cremosa 4% di Tartufo -  Creamy souces 4% truffle

Perfetta per arricchire primi piatti e ideali come farcitura per pasta fresca fatta 
in casa. Si presta anche alla preparazione di bruschette, pizze, tartine gourmet o 
come condimento creativo per secondi piatti. 

Perfect for enriching first courses and ideal as a filling for fresh homemade pasta. 
They are also suitable for preparing bruschetta, pizzas, gourmet canapés or as a 
creative condiment for main courses.

CREMA TARTUFATA SUPERIOR

TRUFFLE SUPERIOR  CREAM

Crema solido-cremosa 4% di Tartufo -  Creamy souces 4% truffle

Perfetta per arricchire primi piatti e ideali come farcitura per pasta fresca fatta 
in casa. Si presta anche alla preparazione di bruschette, pizze, tartine gourmet o 
come condimento creativo per secondi piatti. 

Perfect for enriching first courses and ideal as a filling for fresh homemade pasta. 
They are also suitable for preparing bruschetta, pizzas, gourmet canapés or as a 
creative condiment for main courses.

GLUTEN
FREE

NO MSG
ADDED

GLUTEN
FREE

NO MSG
ADDED

GLUTEN
FREE

NO MSG
ADDED

GLUTEN
FREE

NO MSG
ADDED
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Codice Art. 
Item No.

Confezione
Packaging

Peso Netto
Net Weight

Pezzi/Conf.
Pieces per Tray

CT. PLT.
Box PLT

Durata
Shelf life

15032
vaso
jar

520g 6 128
24 mesi

24 months

Codice Art. 
Item No.

Confezione
Packaging

Peso Netto
Net Weight

Pezzi/Conf.
Pieces per Tray

CT. PLT.
Box PLT

Durata
Shelf life

15041
vaso
jar

500g 6 128
12 mesi

12 months

Codice Art. 
Item No.

Confezione
Packaging

Peso Netto
Net Weight

Pezzi/Conf.
Pieces per Tray

CT. PLT.
Box PLT

Durata
Shelf life

15047
vaso
jar

500g 6 128
12 mesi

12 months

Codice Art. 
Item No.

Confezione
Packaging

Peso Netto
Net Weight

Pezzi/Conf.
Pieces per Tray

CT. PLT.
Box PLT

Durata
Shelf life

15082
vaso
jar

500g 6 128
36 mesi

36 months

CREMA AL TARTUFO

TRUFFLE  CREAM

Crema solido-cremosa 1% di Tartufo - Creamy souces 1% truffle

Perfetta per arricchire primi piatti e ideali come farcitura per pasta fresca fatta 
in casa. Si presta anche alla preparazione di bruschette, pizze, tartine gourmet o 
come condimento creativo per secondi piatti. 

Perfect for enriching first courses and ideal as a filling for fresh homemade pasta. 
They are also suitable for preparing bruschetta, pizzas, gourmet canapés or as a 
creative condiment for main courses.

PESTO ALLA GENOVESE

GENOESE PESTO

Crema solido-cremosa - Solid-creamy sauce

Perfetta per arricchire primi piatti e ideali come farcitura per pasta fresca fatta 
in casa. Si presta anche alla preparazione di bruschette, pizze, tartine gourmet o 
come condimento creativo per secondi piatti. 

Perfect for enriching first courses and ideal as a filling for fresh homemade pasta. 
They are also suitable for preparing bruschetta, pizzas, gourmet canapés or as a 
creative condiment for main courses.

PESTO DI PISTACCHIO

PISTACHIO PESTO

Crema solido-cremosa - Solid-creamy sauce

Perfetta per arricchire primi piatti e ideali come farcitura per pasta fresca fatta 
in casa. Si presta anche alla preparazione di bruschette, pizze, tartine gourmet o 
come condimento creativo per secondi piatti. 

Perfect for enriching first courses and ideal as a filling for fresh homemade pasta. 
They are also suitable for preparing bruschetta, pizzas, gourmet canapés or as a 
creative condiment for main courses.

CREMA CON PISTACCHIO

PISTACHIO CREAM

Crema solido-cremosa - Solid-creamy sauce

Perfetta per arricchire primi piatti e ideali come farcitura per pasta fresca fatta 
in casa. Si presta anche alla preparazione di bruschette, pizze, tartine gourmet o 
come condimento creativo per secondi piatti. 

Perfect for enriching first courses and ideal as a filling for fresh homemade pasta. 
They are also suitable for preparing bruschetta, pizzas, gourmet canapés or as a 
creative condiment for main courses.

GLUTEN
FREE

NO MSG
ADDED

GLUTEN
FREE

NO MSG
ADDED

GLUTEN
FREE

NO MSG
ADDED

GLUTEN
FREE

NO MSG
ADDED

SELECTION

SELECTION
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Codice Art. 
Item No.

Confezione
Packaging

Peso Netto
Net Weight

Pezzi/Conf.
Pieces per Tray

CT. PLT.
Box PLT

Durata
Shelf life

15094 squeezer 520g 8 144
24 mesi

24 months

Codice Art. 
Item No.

Confezione
Packaging

Peso Netto
Net Weight

Pezzi/Conf.
Pieces per Tray

CT. PLT.
Box PLT

Durata
Shelf life

15093 squeezer 520g 8 144
24 mesi

24 months

Codice Art. 
Item No.

Confezione
Packaging

Peso Netto
Net Weight

Pezzi/Conf.
Pieces per Tray

CT. PLT.
Box PLT

Durata
Shelf life

15095 squeezer 520g 8 144
24 mesi

24 months

CREMA TARTUFATA

TRUFFLE CREAM

Crema solido-cremosa priva di pezzi - Solid-creamy spread without pieces.

Perfette per arricchire primi piatti e ideali come farcitura per pasta fresca fatta in 
casa. Si prestano anche alla preparazione di bruschette, pizze, tartine gourmet o 
come condimento creativo per secondi piatti. 

Perfect for enriching first courses and ideal as a filling for fresh homemade pasta. 
They are also suitable for preparing bruschetta, pizzas, gourmet canapés or as a 
creative condiment for main courses.

CREMA DI PORCINI

PORCINI MUSHROOMS CREAM

Crema solido-cremosa priva di pezzi - Solid-creamy spread without pieces.

Perfette per arricchire primi piatti e ideali come farcitura per pasta fresca fatta in 
casa. Si prestano anche alla preparazione di bruschette, pizze, tartine gourmet o 
come condimento creativo per secondi piatti. 

Perfect for enriching first courses and ideal as a filling for fresh homemade pasta. 
They are also suitable for preparing bruschetta, pizzas, gourmet canapés or as a 
creative condiment for main courses.

CREMA DI CARCIOFI

ARTICHOKES CREAM

Crema solido-cremosa priva di pezzi - Solid-creamy spread without pieces.

Perfette per arricchire primi piatti e ideali come farcitura per pasta fresca fatta in 
casa. Si prestano anche alla preparazione di bruschette, pizze, tartine gourmet o 
come condimento creativo per secondi piatti. 

Perfect for enriching first courses and ideal as a filling for fresh homemade pasta. 
They are also suitable for preparing bruschetta, pizzas, gourmet canapés or as a 
creative condiment for main courses.

GLUTEN
FREE

NO MSG
ADDED

GLUTEN
FREE

NO MSG
ADDED

GLUTEN
FREE

NO MSG
ADDED
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Codice Art. 
Item No.

Confezione
Packaging

Peso Netto
Net Weight

Pezzi/Conf.
Pieces per Tray

CT. PLT.
Box PLT

Durata
Shelf life

15098 squeezer 520g 8 144
24 mesi

24 months

Codice Art. 
Item No.

Confezione
Packaging

Peso Netto
Net Weight

Pezzi/Conf.
Pieces per Tray

CT. PLT.
Box PLT

Durata
Shelf life

15092 squeezer 520g 8 144
24 mesi

24 months

Codice Art. 
Item No.

Confezione
Packaging

Peso Netto
Net Weight

Pezzi/Conf.
Pieces per Tray

CT. PLT.
Box PLT

Durata
Shelf life

15097 squeezer 520g 8 144
24 mesi

24 months

Codice Art. 
Item No.

Confezione
Packaging

Peso Netto
Net Weight

Pezzi/Conf.
Pieces per Tray

CT. PLT.
Box PLT

Durata
Shelf life

15096 squeezer 520g 8 144
24 mesi

24 months

CREMA DI CIPOLLE ROSSE CARAMELLATE

CARAMELIZED RED ONIONS
Crema solido-cremosa priva di pezzi - Solid-creamy spread without 
pieces.
Perfette per arricchire primi piatti e ideali come farcitura per pasta fresca fatta in 
casa. Si prestano anche alla preparazione di bruschette, pizze, tartine gourmet o 
come condimento creativo per secondi piatti. 

Perfect for enriching first courses and ideal as a filling for fresh homemade pasta. 
They are also suitable for preparing bruschetta, pizzas, gourmet canapés or as a 
creative condiment for main courses.

CREMA DI CAVOLO VIOLA

PURPLE CABBAGE CREAM

Crema solido-cremosa priva di pezzi - Solid-creamy spread without pieces.

Perfette per arricchire primi piatti e ideali come farcitura per pasta fresca fatta in 
casa. Si prestano anche alla preparazione di bruschette, pizze, tartine gourmet o 
come condimento creativo per secondi piatti. 

Perfect for enriching first courses and ideal as a filling for fresh homemade pasta. 
They are also suitable for preparing bruschetta, pizzas, gourmet canapés or as a 
creative condiment for main courses.

CREMA DI ZUCCA

PUMPKIN CREAM 

Crema solido-cremosa priva di pezzi - Solid-creamy spread without pieces.

Perfette per arricchire primi piatti e ideali come farcitura per pasta fresca fatta in 
casa. Si prestano anche alla preparazione di bruschette, pizze, tartine gourmet o 
come condimento creativo per secondi piatti. 

Perfect for enriching first courses and ideal as a filling for fresh homemade pasta. 
They are also suitable for preparing bruschetta, pizzas, gourmet canapés or as a 
creative condiment for main courses.

PESTO ALLA LIGURE

LIGURIAN PESTO

Crema solido-cremosa priva di pezzi - Solid-creamy spread without pieces.

Perfette per arricchire primi piatti e ideali come farcitura per pasta fresca fatta in 
casa. Si prestano anche alla preparazione di bruschette, pizze, tartine gourmet o 
come condimento creativo per secondi piatti. 

Perfect for enriching first courses and ideal as a filling for fresh homemade pasta. 
They are also suitable for preparing bruschetta, pizzas, gourmet canapés or as a 
creative condiment for main courses.

GLUTEN
FREE

NO MSG
ADDED

GLUTEN
FREE

NO MSG
ADDED

GLUTEN
FREE

NO MSG
ADDED

GLUTEN
FREE

NO MSG
ADDED
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Sughi e condimenti
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Codice Art. 
Item No.

Confezione
Packaging

Peso Netto
Net Weight

Pezzi/Conf.
Pieces per Tray

CT. PLT.
Box PLT

Durata
Shelf life

18001
latta
can

400g 12 120
36 mesi

36 months

Codice Art. 
Item No.

Confezione
Packaging

Peso Netto
Net Weight

Pezzi/Conf.
Pieces per Tray

CT. PLT.
Box PLT

Durata
Shelf life

18002
latta
can

400g 12 120
36 mesi

36 months

Codice Art. 
Item No.

Confezione
Packaging

Peso Netto
Net Weight

Pezzi/Conf.
Pieces per Tray

CT. PLT.
Box PLT

Durata
Shelf life

18003
latta
can

400g 12 120
36 mesi

36 months

RAGÙ DI LEPRE

HARE MEAT SAUCE

Carne di selvaggina - Game meat

Un sugo corposo e dal sapore deciso, preparato secondo la tradizione con carne 
selezionata di lepre. 
Gustoso e appetitoso, è ideale per valorizzare ogni tipo di primo piatto, in 
particolare quelli di pasta fresca come tagliatelle, pappardelle o ravioli. 

A full-bodied sauce with a strong flavour, prepared according to tradition with 
selected hare meat. 
Tasty and appetising, it is ideal for enhancing all types of first courses, especially 
those made with fresh pasta such as tagliatelle, pappardelle or ravioli.

RAGÙ DI CINGHIALE

WILD BOAR RAGÙ

Carne di selvaggina - Game meat

Un sugo corposo e dal sapore deciso, preparato secondo la tradizione con carne 
selezionata di cinghiale. 
Gustoso e appetitoso, è ideale per valorizzare ogni tipo di primo piatto, in 
particolare quelli di pasta fresca come tagliatelle, pappardelle o ravioli. 

A full-bodied sauce with a strong flavour, prepared according to tradition with 
selected wild boar meat. 
Tasty and appetising, it is ideal for enhancing all types of first courses,especially 
those made with fresh pasta such as tagliatelle, pappardelle or ravioli.

RAGÙ DI CAPRIOLO

ROE DEER MEAT SAUCE

Carne di selvaggina - Game meat

Un sugo corposo e dal sapore deciso, preparato secondo la tradizione con carne 
selezionata di capriolo. 
Gustoso e appetitoso, è ideale per valorizzare ogni tipo di primo piatto, in 
particolare quelli di pasta fresca come tagliatelle, pappardelle o ravioli. 

A full-bodied sauce with a strong flavour, prepared according to tradition with 
selected roe deer meat. 
Tasty and appetising, it is ideal for enhancing any type of first course, especially 
fresh pasta such as tagliatelle, pappardelle or ravioli.

GLUTEN
FREE

NO MSG
ADDED

GLUTEN
FREE

NO MSG
ADDED

GLUTEN
FREE

NO MSG
ADDED
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Codice Art. 
Item No.

Confezione
Packaging

Peso Netto
Net Weight

Pezzi/Conf.
Pieces per Tray

CT. PLT.
Box PLT

Durata
Shelf life

18007
latta
can

400g 12 120
36 mesi

36 months

Codice Art. 
Item No.

Confezione
Packaging

Peso Netto
Net Weight

Pezzi/Conf.
Pieces per Tray

CT. PLT.
Box PLT

Durata
Shelf life

18005
latta
can

400g 12 120
36 mesi

36 months

RAGÙ  DI CERVO

DEER MEAT SAUCE

Carne di selvaggina - Game meat

Un sugo corposo e dal sapore deciso, preparato secondo la tradizione con carne 
selezionata di cervo. 
Gustoso e appetitoso, è ideale per valorizzare ogni tipo di primo piatto, in 
particolare quelli di pasta fresca come tagliatelle, pappardelle o ravioli. 

A full-bodied sauce with a strong flavour, prepared according to tradition with 
selected venison meat.
Tasty and appetising, it is ideal for enhancing all types of first courses, especially 
those made with fresh pasta such as tagliatelle, pappardelle or ravioli.

RAGÙ DI ANITRA

DUCK MEAT SAUCE

Carne di selvaggina - Game meat

Un sugo corposo e dal sapore deciso, preparato secondo la tradizione con carne 
selezionata di anitra. Gustoso e appetitoso, è ideale per valorizzare ogni tipo di 
primo piatto, in particolare quelli di pasta fresca come tagliatelle, pappardelle o 
ravioli. 

A full-bodied sauce with a strong flavour, prepared according to tradition with 
selected duck meat.
Tasty and appetising, it is ideal for enhancing all types of first courses, especially 
those made with fresh pasta such as tagliatelle, pappardelle or ravioli.

Ragù e Sughi
perfetti per ripieni 
e gustosi condimenti

Ragù and sauces, 
perfect for fillings and 
flavorful condiments

GLUTEN
FREE

NO MSG
ADDED

GLUTEN
FREE

NO MSG
ADDED
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Codice Art. 
Item No.

Confezione
Packaging

Peso Netto
Net Weight

Pezzi/Conf.
Pieces per Tray

CT. PLT.
Box PLT

Durata
Shelf life

18054
busta
pouch

800g 5 128
24 mesi

24 months

Codice Art. 
Item No.

Confezione
Packaging

Peso Netto
Net Weight

Pezzi/Conf.
Pieces per Tray

CT. PLT.
Box PLT

Durata
Shelf life

18055
busta
pouch

800g 5 128
24 mesi

24 months

Codice Art. 
Item No.

Confezione
Packaging

Peso Netto
Net Weight

Pezzi/Conf.
Pieces per Tray

CT. PLT.
Box PLT

Durata
Shelf life

18010
latta
can

800g 24 36
36 mesi

36 months

RAGÙ ALLA BOLOGNESE

BOLOGNESE MEAT AND PORK SAUCE

Carne di manzo e maiale - Beef and pork

Un condimento ricco e saporito, perfetto per esaltare ogni tipo di primo piatto, 
in particolare la pasta fresca. Realizzato con ingredienti selezionati, offre un 
gusto autentico e avvolgente, ideale per portare in tavola tutta la tradizione della 
cucina italiana.

A rich and flavourful condiment, perfect for enhancing any type of first course, 
especially fresh pasta. Made with selected ingredients, it offers an authentic and 
enveloping taste, ideal for bringing all the tradition of Italian cuisine to the table.

RAGÙ ALLA BOLOGNESE

BOLOGNESE MEAT AND PORK SAUCE

Carne di manzo e maiale - Beef and pork

Un condimento ricco e saporito, perfetto per esaltare ogni tipo di primo piatto, 
in particolare la pasta fresca. Realizzato con ingredienti selezionati, offre un 
gusto autentico e avvolgente, ideale per portare in tavola tutta la tradizione della 
cucina italiana.

A rich and flavourful condiment, perfect for enhancing any type of first course, 
especially fresh pasta. Made with selected ingredients, it offers an authentic and 
enveloping taste, ideal for bringing all the tradition of Italian cuisine to the table.

SUGO DI POMODORO E BASILICO

TOMATO AND BASIL SAUCE
Polpa di pomodoro con soffritto classico e basilico - Tomato pulp enriched 
with a traditional sauté of onion, celery and carrot, and fresh basil 

Una base gustosa e profumata, preparata con polpa di pomodoro di alta qualità, 
arricchita da un soffritto tradizionale di cipolla, sedano e carota, e foglie fresche 
di basilico. Ideale per sughi pronti, primi piatti e ricette della cucina mediterranea.

A tasty and fragrant base, prepared with high-quality tomato pulp, enriched with 
a traditional sauté of onion, celery and carrot, and fresh basil leaves. Ideal for 
ready-made sauces, first courses and Mediterranean cuisine recipes.

GLUTEN
FREE

NO MSG
ADDED

GLUTEN
FREE

NO MSG
ADDED

GLUTEN
FREE

NO MSG
ADDED
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Frutti in purea
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TRIS DI FRUTTI IN PUREA

TRIO OF FRUITS PUREE
Purea di frutta con frutti interi e in pezzi - Fruit purée with whole 
fruit/pieces

Una preparazione ricca e versatile, composta da frutti interi immersi in una 
morbida purea. Ideale per farciture e guarnizioni di gelati, panna cotta, bavaresi, 
cuori di muffin e altre creazioni di pasticceria.

A rich and versatile preparation, consisting of whole fruits immersed in a soft 
purée. Ideal for fillings and garnishes for ice cream, panna cotta, Bavarian cream, 
muffins and other pastry creations.

Codice Art. 
Item No.

Confezione
Packaging

Peso Netto
Net Weight

Pezzi/Conf.
Pieces per Tray

CT. PLT.
Box PLT

Durata
Shelf life

16005
vaso
jar

580g 6 128
36 mesi

36 months
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Vendita al dettaglio
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Codice Art. 
Item No.

Confezione
Packaging

Peso Netto
Net Weight

Pezzi/Conf.
Pieces per Tray

CT. PLT.
Box PLT

Durata
Shelf life

15031
vaso
jar

180g 8 144
24 mesi

24 months

Codice Art. 
Item No.

Confezione
Packaging

Peso Netto
Net Weight

Pezzi/Conf.
Pieces per Tray

CT. PLT.
Box PLT

Durata
Shelf life

15072
vaso
jar

180g 12 144
24 mesi

24 months

Codice Art. 
Item No.

Confezione
Packaging

Peso Netto
Net Weight

Pezzi/Conf.
Pieces per Tray

CT. PLT.
Box PLT

Durata
Shelf life

15049
vaso
jar

180g 12 144
24 mesi

24 months

Codice Art. 
Item No.

Confezione
Packaging

Peso Netto
Net Weight

Pezzi/Conf.
Pieces per Tray

CT. PLT.
Box PLT

Durata
Shelf life

15074
vaso
jar

180g 12 144
24 mesi

24 months

CREMA DI CIPOLLE ROSSE CARAMELLATE

CARAMELIZED RED ONIONS
Crema solido-cremosa priva di pezzi - Solid-creamy spread without 
pieces.
Perfette per arricchire primi piatti e ideali come farcitura per pasta fresca fatta in 
casa. Si prestano anche alla preparazione di bruschette, pizze, tartine gourmet o 
come condimento creativo per secondi piatti. 

Perfect for enriching first courses and ideal as a filling for fresh homemade pasta. 
They are also suitable for preparing bruschetta, pizzas, gourmet canapés or as a 
creative condiment for main courses.

GLUTEN
FREE

NO MSG
ADDED

GLUTEN
FREE

NO MSG
ADDED

GLUTEN
FREE

NO MSG
ADDED

GLUTEN
FREE

NO MSG
ADDED

CREMA TARTUFATA

TRUFFLE CREAM

Crema solido-cremosa priva di pezzi - Solid-creamy spread without pieces.

Perfette per arricchire primi piatti e ideali come farcitura per pasta fresca fatta in 
casa. Si prestano anche alla preparazione di bruschette, pizze, tartine gourmet o 
come condimento creativo per secondi piatti. 

Perfect for enriching first courses and ideal as a filling for fresh homemade pasta. 
They are also suitable for preparing bruschetta, pizzas, gourmet canapés or as a 
creative condiment for main courses.

CREMA AI PEPERONI

GRILLED PEPPERS CREAM

Crema solido-cremosa - Solid-creamy sauce

Perfetta per mantecare primi piatti o farcire pasta fresca, si presta anche a 
ricette sfiziose come crostini, tartine e pizze gourmet. Ideale come tocco finale 
su carni bianche o verdure grigliate, aggiunge un sapore elegante e naturale a 
ogni preparazione.

Perfect for stirring pasta dishes or topping fresh pasta, it also lends itself to 
delicious recipes like crostini, canapés, and gourmet pizzas. Ideal as a finishing 
touch on white meats or grilled vegetables, it adds an elegant and natural flavour 
to any dish.

CREMA CACIO E PEPE

“CACIO E PEPE” CREAM

Crema solida facilmente spalmabile - Solid-cream easy to spread

Crema perfetta per arricchire primi piatti e ideale come farcitura per pasta fresca 
fatta in casa. Si presta anche alla preparazione di bruschette, pizze, tartine 
gourmet o come condimento creativo per secondi piatti. 

A perfect cream for enriching pasta dishes and ideal as a filling for fresh 
homemade pasta. It’s also great for making bruschetta, pizza, gourmet canapés, 
or as a creative condiment for main courses.
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Codice Art. 
Item No.

Confezione
Packaging

Peso Netto
Net Weight

Pezzi/Conf.
Pieces per Tray

CT. PLT.
Box PLT

Durata
Shelf life

15086 squeezer 275g 10 200
24 mesi

24 months

Codice Art. 
Item No.

Confezione
Packaging

Peso Netto
Net Weight

Pezzi/Conf.
Pieces per Tray

CT. PLT.
Box PLT

Durata
Shelf life

15085 squeezer 275g 10 200
24 mesi

24 months

Codice Art. 
Item No.

Confezione
Packaging

Peso Netto
Net Weight

Pezzi/Conf.
Pieces per Tray

CT. PLT.
Box PLT

Durata
Shelf life

15087 squeezer 275g 10 200
24 mesi

24 months

CREMA TARTUFATA

TRUFFLE CREAM

Crema solido-cremosa priva di pezzi - Solid-creamy spread without pieces.

Perfette per arricchire primi piatti e ideali come farcitura per pasta fresca fatta in 
casa. Si prestano anche alla preparazione di bruschette, pizze, tartine gourmet o 
come condimento creativo per secondi piatti. 

Perfect for enriching first courses and ideal as a filling for fresh homemade pasta. 
They are also suitable for preparing bruschetta, pizzas, gourmet canapés or as a 
creative condiment for main courses.

CREMA DI PORCINI

PORCINI MUSHROOMS CREAM

Crema solido-cremosa priva di pezzi - Solid-creamy spread without pieces.

Perfette per arricchire primi piatti e ideali come farcitura per pasta fresca fatta in 
casa. Si prestano anche alla preparazione di bruschette, pizze, tartine gourmet o 
come condimento creativo per secondi piatti. 

Perfect for enriching first courses and ideal as a filling for fresh homemade pasta. 
They are also suitable for preparing bruschetta, pizzas, gourmet canapés or as a 
creative condiment for main courses.

CREMA DI CARCIOFI

ARTICHOKES CREAM

Crema solido-cremosa priva di pezzi - Solid-creamy spread without pieces.

Perfette per arricchire primi piatti e ideali come farcitura per pasta fresca fatta in 
casa. Si prestano anche alla preparazione di bruschette, pizze, tartine gourmet o 
come condimento creativo per secondi piatti. 

Perfect for enriching first courses and ideal as a filling for fresh homemade pasta. 
They are also suitable for preparing bruschetta, pizzas, gourmet canapés or as a 
creative condiment for main courses.

GLUTEN
FREE

NO MSG
ADDED

GLUTEN
FREE

NO MSG
ADDED

GLUTEN
FREE

NO MSG
ADDED
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Codice Art. 
Item No.

Confezione
Packaging

Peso Netto
Net Weight

Pezzi/Conf.
Pieces per Tray

CT. PLT.
Box PLT

Durata
Shelf life

15090 squeezer 275g 8 144
24 mesi

24 months

Codice Art. 
Item No.

Confezione
Packaging

Peso Netto
Net Weight

Pezzi/Conf.
Pieces per Tray

CT. PLT.
Box PLT

Durata
Shelf life

15061 squeezer 275g 8 144
24 mesi

24 months

Codice Art. 
Item No.

Confezione
Packaging

Peso Netto
Net Weight

Pezzi/Conf.
Pieces per Tray

CT. PLT.
Box PLT

Durata
Shelf life

15089 squeezer 275g 8 144
24 mesi

24 months

Codice Art. 
Item No.

Confezione
Packaging

Peso Netto
Net Weight

Pezzi/Conf.
Pieces per Tray

CT. PLT.
Box PLT

Durata
Shelf life

15088 squeezer 275g 8 144
24 mesi

24 months

CREMA DI CIPOLLE ROSSE CARAMELLATE

CARAMELIZED RED ONIONS
Crema solido-cremosa priva di pezzi - Solid-creamy spread without 
pieces.
Perfette per arricchire primi piatti e ideali come farcitura per pasta fresca fatta in 
casa. Si prestano anche alla preparazione di bruschette, pizze, tartine gourmet o 
come condimento creativo per secondi piatti. 

Perfect for enriching first courses and ideal as a filling for fresh homemade pasta. 
They are also suitable for preparing bruschetta, pizzas, gourmet canapés or as a 
creative condiment for main courses.

CREMA DI CAVOLO VIOLA

PURPLE CABBAGE CREAM

Crema solido-cremosa priva di pezzi - Solid-creamy spread without pieces.

Perfette per arricchire primi piatti e ideali come farcitura per pasta fresca fatta in 
casa. Si prestano anche alla preparazione di bruschette, pizze, tartine gourmet o 
come condimento creativo per secondi piatti. 

Perfect for enriching first courses and ideal as a filling for fresh homemade pasta. 
They are also suitable for preparing bruschetta, pizzas, gourmet canapés or as a 
creative condiment for main courses.

CREMA DI ZUCCA

PUMPKIN CREAM 

Crema solido-cremosa priva di pezzi - Solid-creamy spread without pieces.

Perfette per arricchire primi piatti e ideali come farcitura per pasta fresca fatta in 
casa. Si prestano anche alla preparazione di bruschette, pizze, tartine gourmet o 
come condimento creativo per secondi piatti. 

Perfect for enriching first courses and ideal as a filling for fresh homemade pasta. 
They are also suitable for preparing bruschetta, pizzas, gourmet canapés or as a 
creative condiment for main courses.

PESTO ALLA LIGURE

LIGURIAN PESTO

Crema solido-cremosa priva di pezzi - Solid-creamy spread without pieces.

Perfette per arricchire primi piatti e ideali come farcitura per pasta fresca fatta in 
casa. Si prestano anche alla preparazione di bruschette, pizze, tartine gourmet o 
come condimento creativo per secondi piatti. 

Perfect for enriching first courses and ideal as a filling for fresh homemade pasta. 
They are also suitable for preparing bruschetta, pizzas, gourmet canapés or as a 
creative condiment for main courses.

GLUTEN
FREE

NO MSG
ADDED

GLUTEN
FREE

NO MSG
ADDED

GLUTEN
FREE

NO MSG
ADDED

GLUTEN
FREE

NO MSG
ADDED
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Industria alimentare
Serbosco è al servizio delle aziende dell’industria 
alimentare e degli operatori del food service che 
necessitano di ingredienti pronti all’uso, di alta qualità 
e perfettamente calibrati per ricette e processi 
produttivi.

Vantaggi del nostro servizio
Abbiamo sviluppato un’ampia gamma di proposte 
specifiche per l’uso industriale, offrendo anche la 
possibilità di personalizzare ricette secondo le esigenze 
del cliente.

 MASSIMA QUALITÀ
 ingredienti selezionati, lavorati con metodi controllati 
secondo standard industriali.

 STANDARD CERTIFICATI
sicurezza alimentare garantita da processi tracciati e 
conformi a normative internazionali.

 TEAM R&D 

dedicato all’innovazione e alla creazione di ricette 
esclusive, con supporto di chef professionisti

 AMPIA GAMMA DI REFERENZE
adatti sia alla ristorazione che all’industria.

I nostri clienti

   PRODUTTORI DI PASTA FRESCA RIPIENA

   PRODUTTORI DI PIZZE FRESCHE E SURGELATE

   GASTRONOMIE INDUSTRIALI E PROFESSIONALI

   DISTRIBUTORI NAZIONALI ED INTERNAZIONALI
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Food industry
Serbosco serves companies in the food industry and 
food service operators who need ready-to-use, high 
quality ingredients that are perfectly calibrated for 
recipes and production processes. 

Advantages of our service
We have developed a wide range of products 
specifically for industrial use, also offering the 
possibility to customise recipes according to customers’ 
requirements. 

 HIGHEST QUALITY
selected ingredients, processed using methods 
controlled according to industrial standards. 

 CERTIFIED STANDARDS

food safety guaranteed by traceable processes that 

comply with international regulations. 

 R&D TEAM

dedicated to innovation and the creation of exclusive 

recipes, with the support of professional chefs. 

 WIDE RANGE OF PRODUCTS
 suitable for both catering and industry. 

Our customers 

   PRODUCERS OF FRESH STUFFED PASTA

   PRODUCERS OF FRESH AND FROZEN PIZZAS

   INDUSTRIAL AND PROFESSIONAL DELICATESSENS

   NATIONAL AND INTERNATIONAL DISTRIBUTORS
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SERBOSCO S.R.L.

VIA L. DE ZORZI, 11 Z.I. ARTEN  

32030 FONZASO (BL) ITALY

Tel. +39.0439.568153

Fax +39.0439.56635

info@serbosco.it

export@serbosco.it

www.serbosco.it


